OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

":T Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plateavu rond antidérapant 35 cm % 10 % de diametre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

332 |Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité e
Matériel professionnel construit selon les normEE‘*‘stgncior@ ées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels op’r?s wour Ie @ont c’r avec les
aliments). / ',,rJ 2,

333 |Matériel professionnel destiné & étre ufilise crrﬂs Ieg&cugjnes \’res’rouron’r
professionnelles et leurs annexes f,‘ m‘-»‘ \
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuri ’:» lmqé"n’rolre J,eS ‘plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs or‘ma\xe.s. /
Certifié par des organismes reconnus pour sa conform\% fmes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm
Marque:

334 |Référence:

Produit de bonne qualité
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If::n Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

335 |Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudadlité e
La fiche technigue du produit fourni doit con’re,n;r”ieu#es le - informations
technigues du produit proposé par le prestataire /: // o )

:' ’_‘t‘?'l

Poéle & frire alu anfi-adhérente 20 cm 10 % ;g{
Marque: L\
Référence: \2 _
Produit de bonne quadlite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

336 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

202




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

Itﬁzn Désignation et caractéristiques techniques
Poéles & frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
337 |Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle a Paella 24cm*10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’ hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
338 | Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes 7,
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite/ onmen’rolre les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs ahnéxes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes-de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit confenir foutes les dnformations
techniques du produit proposé par le prestataire -
Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5|
Marqgue:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
339 d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

NO
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle ANTIADHESIF a crépe @240 mm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

340 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle ANTIADHESIF @ omelette @ 220 mm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes ,sﬁ*c:rrd&@sees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour«-”re“ t&ﬁtcc‘r avec les
aliments). [ i \;’ \

341 |Matériel professionnel destiné & éire utilisé dohs’les cubmgs,e"r* restaurant
professionnelles et leurs annexes ER G ,3\' f‘«“;
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité dlrgﬁem‘dure es p”1us strictes
exigées dans les cuisines professionnelies et leurs anre g /
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformfe,gux—aﬁr@es/de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle en aluminium Antiadhésive: Série 20cm, 24 cm, 28c¢m,36cm ,40cm*5 %
Marque:
Référence:

342 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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":2" Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Antiadhésive diamétre 32cm. H4.4
cm Ep:3.3 £ 5 % Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

343 |Matériel professionnel destiné & étfre utilis€é dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire 0.

,""{q':, T
Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm* 10 %
Marque: &h A
Référence: 12 o oy
\\f._-:.\%\‘ ‘\:!\,\.‘\’ g

Produit de bonne qualité BN
Matériel professionnel construit selon les normélsf._{'/“séfg@g‘:irdisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

344 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 10 %
Marque:

345 |[Référence:

Produit de bonne gualité
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Ifﬁzn Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes |
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle eninox 320 mm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

346 |Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de secum‘e ahmemcmre les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et Ieurs,onneyes '
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité auix nomes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit. contenir toutes: tes informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle ovale & poisson diam 36cmz 10 % en inox anti- adherent
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

347 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Poire & Jus 40 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

348 |Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poissonniére en Inox 50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels dpfes’ pour le contact avec les
aliments).
349 | Matériel professionnel destiné a étre/ufllise dans les: cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et.leurs:-annexes
Certifié par des organismes reconnus pour saconformité aux normes de seécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
350 d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité

alimentaire et de qualité
X
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It:sn Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Porte Adition en Inox 11x15.2cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

351 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité ASTE N, &
Matériel professionnel construit selon les no mgs st@ﬁ‘dqrbhée@y (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes ‘p@@‘l" J\q”éonfocc’f jovec les
aliments). \ % s //

352 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans- Ie§~ c;wsnes ej’ restaurant
professionnelles et leurs annexes SR J.-_/-,
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:

353 Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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I'r:zn Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Pot a café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

354 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit foumni doit co te(nw f@u"f“e-; les informations
technigues du produit proposé par le prestatair %(« .
Pot a& lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité "
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

355 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Pot & lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:

356 |Référence:

Produit de bonne qudalité

20
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Item
No

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

357

Présentoir & Gateau Carré 31x31ecm:h16cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dgasles cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes ﬂs‘f‘,f”“ S \
Conforme aux normes d'hygiéne et de seéu e ohm@h%dtre les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et Ieur onnexés \53 V2 ‘\

Certifié par des organismes reconnus pour sd qq)nfqtﬁlfa,nux n@rmes de sécurite
alimentaire et de qualité /3

La fiche technigue du produit fourni doﬁr\cé Ténlr Toujés‘ ies informations

techniques du produit proposé par le pres’rc’rowe f/ a;“;'.'\w

———

358

Présentoir & Gateau Carré 31x31cm: h8cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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It:zn Désignation et caractéristiques techniques
Présentoir Buffet h: 12em* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
359 |Moatériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Présentoir Buffet h: 8cm* 10 %
Marque:
Référence: Trce 2 LN
) ('.//”M"‘* 20N
_.‘;‘{/ RN
Produit de bonne qualité __ ' o> e N\
Matériel professionnel construit selon les [pormes Q@Fqﬁdordrs es (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels Qﬁ\es @bu& te co/h’r?c’r avec les
aliments). \ 0. & Q &y
360 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé do les cu,ts+ ey et restaurant
professionnelles et leurs annexes ’w 3RV
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité ohmen’rowe les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposeé par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
361 d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qudlité

21
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It:zn Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire
Racloir a billot professionnelle Long 177cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

362 |Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenietoutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire " e

[ &/ .

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5%ht 10cm% 10 %
Marque: '1\ \ ]
Référence: \ 2\ .
Produit de bonne qudlité 2
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

363 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
'Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualiteé
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:

344 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
| professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Ramequin en verre diamétre 8.5cm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

3465 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa confom}ne\ux normes de sécurité
alimentaire et de qualité e‘»“‘e Al EN
La fiche technique du produit fourni do'jfz’on’remrc:{oujres les informations
technigues du produit proposé par le prest toﬁre " &y of
Rape 6 faces en Inox h(24cm)
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

366 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque:

347 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contfenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Réchauds a flamber de table & cartouches de gaz: 0,35/0,28 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

368 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de secuyz’\o'lrm.éhmﬂ‘re les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leur exes N
Certifié par des organismes reconnus pour sa cﬂ;")ﬁml’res@wnérﬂes de sécurité
alimentaire et de qualité [ £ ,Q. \z
La fiche technique du produit fourni doﬁ'lg n’reﬁlr*ﬁ)u’fes j‘lesJ informations
technigues du produit proposé par le pres’ro’rok& \\3 {?w /
ARDOISE RECTANGULAIRE 30X27CM- QUARTZ AT =
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

369 |Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ARDOISE RECTANGULAIRE 30X20CM- QUARTZ
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

370 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm 10 %
Marque:
Référence: o
g‘ IRt P
*@«“/ TN
Produit de bonne qualité n/ "\ N\
Matériel professionnel construit selo no.pmes Js’f indardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de mo’reﬁ Is om@esﬁpour e] contact avec les
aliments) °\ F &
371 |[Matériel professionnel destiné a éftre \{iuse *ﬁons Ie;/i‘:msmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes "'f?f?’-’ 2 2
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécunié -afimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlite
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
372 d'hygieéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
21?%
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| La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire
RINCE DOIGTS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

373 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20¢m/24cm/28cm
Marque: /
Référence: f
Produit de bonne qualité \ '
Matériel professionnel construit selon Igs\nommnes standdrdisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matérielssaptes pour’le/contact avec les
aliments). SN E e

374 |Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Rouleau a Pdtisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

375 e . . -
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité '
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Rouleau a pdtisserie nylon @ 45mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
376 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité A
La fiche technigue du produit fourni doitcontenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestaiaire
/
Rouleau multicoupe uni 5 roulettes \
Marque: N
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
377 aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR £ 10
Marque:
378 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

ROULETTE A PATE DE 100 MM EN INOX 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

379 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securite alimertia

exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs anr 2(@3/“_*\’

Certifié par des organismes reconnus pour sa conf rmf‘f'e aux tarprmes 'de sécurité

alimentaire et de qualité [ NG K \’\

La fiche technique du produit fourni doit co Ténlr &@%’rgﬁ* les slnfbrmo’rlons
- 3

techniques du produit proposé par le prestataire

es plus strictes

RUSSE EN INOX AVEC QUEUE DIAM 28/24-22
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardiseées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
3go | Climenis). . L 3

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

SALADIER CARRE BLANC EN MELAMINE 12.5.04L*10%
381 |[Marque:
Référence:

technigues du produit proposé par le prestataire
218%k
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SALADIER EN MELAMINE 19.5 X 19.5+10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels apfes pour le contact avec les
aliments).

382 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines_et restaurant
professionnelles et leurs annexes /
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité allmentaire Jes plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs onn,éxes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa confor*rm"ré auxnormes de sécurité
alimentaire et de qualite \
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SALADIER EN MELAMINE 25.5 X25.5£10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualiteé
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

383 |Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire
21?&
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SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM DE LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR /
CAPACITE 750CL MINIMUM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
384 aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimenftaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE DIAMETRE 3.5 CM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes_.standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes d@bij: Jé‘an\oc’r avec les
aliments).
385 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé g:m/s Ies agftf?lsmes gt restaurant
professionnelles et leurs annexes =
Conforme aux normes d'hygiene et de séc e cﬂ*meyﬁolre Ies;plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs etnﬁexés j /
Certifié par des organismes reconnus pour sa con‘Forﬁme Ou,zme ies de sécurité
alimentaire et de qualité LrEn
La fiche technigue du produit fourni doit con’renlr toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
384 d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité
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La fiche ’rez:hnic_u]e_ du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire

SAUCIER PORCELAINE BLANC STYLE CLASSIQUE FINITION ELEGANTE H8 X L18 X P6
110%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

387 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et ieurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les mformo’nons
techniques du produit proposé par le prestataire
SAUCIERE EN INOX : 150 ML
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nori’nes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels opf’r s pour le” contact avec les
aliments). [

388 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé éic:fns tes .cuisines; et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de secunfe glimentaire’-les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexés
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES FINES : 9.5X7CM HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

389 Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées [(normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). .
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SAVARIN INDIVIDUEL DEBOUCHE EN FER BLANC @& DE 65 MM ET UNE HAUTEUR DE 15
MM *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
390 |aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
SCIE BOUCHERIE - 40 CM EN INOX-
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité i‘
Matériel professionnel construit selon les *ngi\rmesnwé’ronc%dmees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels o;.‘nfe S pour le )%Toc’r avec les
aliments). ~ \.T,'T“:’J @
391 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cUisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SERIE 2 BASSINES > SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35CM * 10 %
Marque:
392 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMt 10 % fond renforcé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

393 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ohmentm@ les plus strictes
eX|gees dans les CUISIneS professionnelles et leurs ann /:“ SSEe .\
SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

394 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

[\
o
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Ii:zn Désignation et caractéristiques techniques
SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
395 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour Ie contact avec les
aliments).
396 |Matériel professionnel desting a
professionnelles et leurs annexes 0 .
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ormen’rqﬁe’ Les pﬁus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs oi Xes, " ‘j I
Certifié par des organismes reconnus pour sa conf r»@ ’re om\hormey@le sécurité
alimentaire et de qualité s
La fiche fechnique du produit fourni doit con’renrr t@ »1795 4’r§form0’rlons
techniques du produit proposé par le prestataire T Sm—
SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 CM en inox avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
397 d’hygiéne, de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

398

SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 CM avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

399

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN: (3 SUCRIERS PETIT
MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE ATRCR N

Marque: PARars

Référence: 3

Produit de bonne quaiité ~

Matériel professionnel construit selon les \ hormes’ standdrdisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes. pour le“contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aiimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire

400

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de materiels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualiteé

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les|
401 | dliments). . . g |
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant |
[ professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

SHAKER EN INOX 75 CL S

Marque: LG

Référence: /

Produit de bonne quadlité |' "

Matériel professionnel construit selon les..\narmes.  standardisées (normes
d'hygieéne, de nettoyage et de mo’rériels"‘n__\op’fes pour le/ contact avec les
aliments). '

402 |Matériel professionnel destiné & étfre utiliseé dans. les-.culisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

SIPHON A CREME EN INOX 0.5 L
Marque:
Référence:

403 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes |
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

22
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"::,“ Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
SOUFFLE A SUCRE340 MM £ 10 %
Marque:
| Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes |
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

404 |Matériel professionnel destine & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit conitenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le prestatairg
| i
SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE ," \
Marque: h |
Référence: '
Produit de bonne qualité ! :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

405 |Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposée par le prestataire
| SOUPIERE EN INOX DIAMETRE 24 CM AVEC COUVERCLE
| Marque:

406 |Référence:

Produit de bonne qudlité
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Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

SOUPIERE EN INOX DIAMETRE 24 CM * 10 % SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

407 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire-les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs ont:z@se
Certifié par des organismes reconnus pour sa confopnité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité {f
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes:les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN INOX : 22CM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
408 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuriteé
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

technigques du produit proposé par e prestataire
22%
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If:gn Désignation et caractéristiques techniques
SOUS BOL A CONSOMMER EN PORCELAINE BLANCHE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

409 |Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS: 30 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité P
Matériel professionnel construit selon les pormes standdrdisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels dpies pour de' contact avec les
aliments). [ "

410 |Matériel professionnel destiné & étfre utilisé “dans™lesi cuisings Ie’r restaurant

professionnelles et leurs annexes \

Conforme aux normes dhygiene et de securl’re dlimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs anriexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposée par le prestataire

411

SPATULE EN SILICONE 25 CM ; 35CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
| alimentaire et de qualité

229
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Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

SPATULE LAME i’IBRE DE VERRE, SERIE : 25CM : 30CM;40CM:50CM
Marque:
Référence:

| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

412 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir tfoutes les informations |
techniques du produit proposé par le prestataire
SPATULE FLEXIBLE DROITE DE 180 MM * 10 %
Marque:
Référence: A

//

Produit de bonne qualité .".
Matériel professionnel construit selon les | normesi standardisées (normes
d’hygiéne, de neftoyage et de matériels Egp’res pourle confbc’r avec les
aliments).

413 |Matériel professionnel desting a étre utilise dans-les cuisings et restaurant
professionnelles et leurs annexes '
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contfenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300 MM% 10 %
Marque:
Référence:

414 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

230



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

Item |
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Désignation et caractéristiques techniques

| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes

exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

SPATULE INOX T10X38CM ; 12x38 CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

415 | Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir touies-les informations
technigues du produit proposé par le prestataire /_./ '

] F
‘ SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm ; 30cm/ -

Marque: j
Référence: \
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’ hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

416 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:

417 |Référence:

Produit de bonne qualité

23
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Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

| Certifie par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
La fiche tfechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

418

SPATULE LONGUE COUDEE MANCHE SOLIDE 20CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le. contact avec les
aliments). 25y 3

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dansiles cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes /

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurités alimentairelés plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs dnnexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa coanrml’re Aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité A

La fiche technique du produit fourni doit comenlr toutes- les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

419

| SPATULE MARYSE EN CAOUTCHOUC DE 230 MM 10 %

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité dlimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire
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";T Désignation et caractéristiques techniques
SPATULES PATISSIERE LONGUEUR 240 MM ; 340 MM MANCHE POLYPROPYLENE LAME
INOX*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d' hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
420 | aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SPATULE EN ELASTOMERE THERMOPLASTIQUE: 45CM
Marque: P
Référence: ,/
Produit de bonne qudlité _;'{
Matériel professionnel construit selon les nolfhes.cstandardisées: (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels op’ré{ poure contact avec les
aliments). % g
421 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans tescuisings~et restaurant
professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SUCRIER METAL ARGENTE SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées [(normes
429 d hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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It::)n Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SUCRIER EN INOX AVEC COUVERCLE23CL*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
423 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE SUPERIEURE23 CLX 10 %
Marque: A aities
Référence: /5
Produit de bonne qualité [
Matériel professionnel construit selon les normesi standafdisées! - (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes ‘oour-i&’ contact dvec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les-_guisinés. et” restaurant
424 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
SUPPORT BUFFET 55.5 X 19 CM
Marque:
Référence:
495 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

o
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";:,“ Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes |
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SUPPORT MENU A PINCE30CM 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
426 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
| Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SUPPORT ROTATIF POUR DECORATION GATEAU
[ Marque: /
| Référence: |f
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les., normes” .standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
427 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SUPPORT BUFFET 39X39 CM
Marque:
428 |Référence:

Produit de bonne qualité
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

429

TABLIER BOUCHER METAL
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le pres’ro’rqj:cgﬁc—;i{f;\

S O AT

RO
-~ ~ 7

430

s I

r
Tamis tout en inox @ 20 cm Maille O,45m;ﬁ;:5‘ L
Marque: ff A
Référence: \ :

Produit de bonne qualité o i/

Matériel professionnel construit selon  les-fiormes standardisées  (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

technigues du produit proposé par le prestataire

431

Tamis & farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm
Marque:
Référence:
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Iiﬁzn Désignation et caractéristiques techniques
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

432 |Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhyglene et de séc fié':bh?nen’qalre les plus strictes

AN

Certifié par des organismes reconnus poursaz‘: nforml e (‘:J ‘normes de sécurité
alimentaire et de qualité "-- \\\ ‘\’“ “')
La fiche technique du produit fourni d it: \cgn’rem‘”fou’reg es informations
techniques du produit proposé par le pres’rofgafke\v 4._,
Tapis & décor relief Arabesque 25x 18,5cm .;”"_'_"‘i/ s
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

433 |Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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Ii:(r)n Désignation et caractéristiques techniques
Tapis a décor relief Coffee 25x 18,5 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
434 |Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité @j,;::"}* &
Matériel professionnel construit selon les nar?é s’rondt(rdlsees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels oFﬂe pour les éon’rqc’f avec les
aliments). [ ut & 6)
435 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé \d@r@& Tegi@:blsmesi‘ t restaurant
professionnelies et leurs annexes \ = x»"‘ -
Conforme aux normes d'hygiéne et de securl*gz/aILmenTgwe s plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs an 9T ¥
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
436 d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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":T Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

437 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit foumni doit confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le pres:r/qtctre N

P

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100, 4
Marque: {
Référence: \
Produit de bonne qualite _
Matériel professionnel construit selon les~nofmes- standardisées (normes
d'hygieéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

438 |Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

439 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
| professionnelles et leurs annexes
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire

440

Tasse + Sous Tasse a Petit D€].23cl en mélamine hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes P i)
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ﬂfﬂﬁ‘éﬁmles\plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs onnex’és e
Certifié par des organismes reconnus pour sa confb{rﬁl’re o%‘c?orme\s de sécurité
alimentaire et de qualité PO ;9"
La fiche technique du produit fourni doit cor\ﬂ’e\élr J@b’res Iesunj’ormo’rions
technigues du produit proposé par le prestataire ‘\"f\ //,,4 /

\{_a N

\.
245, oA

441

~ —
————

Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d' hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

442

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque:
Référence:

Produit de bonne gudlité
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Its(r)n Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : éPax
Marque:
Référence:
Produit de bonne guadlité Lo
Matériel professionnel construi G en“'les rmes standardisées [normes
d’hygiéne, de nettoyage ef e/mo’rerlels optes pour le contact avec les
aliments). 7l - Lﬂg"b»" ) \

443 |Matériel professionnel destin -_(gS‘qéﬁ‘e uhh,se .dons les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annex ('L' Rtel K
Conforme aux normes dhygleme et de segx)rn‘ alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines profesao\m e**j’éurs annexes
Certifié par des organismes reconnus ptrt::fsd “conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Thermomeétre Infrarouge
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(normes
d'hygieéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

444 |Matériel professionnel destiné G étre ufilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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li:zn Désignation et caractéristiques techniques
Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C a 120°C £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
445 |Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
4446 |Maotériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les. plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforrﬁifé aux normes de sécurite
alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit con’renlr touies.-les .informations
technigues du produit proposé par le prestataire \
N
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1L~/ ..,
Marque: -
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
447 d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
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"ﬁ:,n Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées [normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

448 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité e

Matériel professionnel construit selon les normes swndardtsees (hormes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels op’res et le con’rqc?\ avec les
aliments). /5 f J;L;,),, \

449 | Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dodsc e,s«;,gu@nﬂi’éy,e’rerés‘rouron’r
professionnelles et leurs annexes \a : “V/
Conforme aux normes d'hygiene et de securité i}men‘rolre Iés 'pl s strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs onnexeS\
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’re\eux nom't,{de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

450 |Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de maiériels aptes pour le contact avec les

aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Ii:zn Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(nhormes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
451 aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilis€é dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEU e ‘d”
Marque: éo'f ‘w \
Référence: [ B, \w
'{:c 2, ", | ?:\‘-
Produit de bonne qualité ‘/’fzd‘ G )T}
Matériel professionnel construit selon les sfdhglord s [(normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels orp\%\ Q\ur le C@m ct avec les
452 |[aliments). “"“‘
Matériel professionnel destiné G étre utilisé dons Ies CUrsmes et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doif contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Verre & Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
453 Référence:

Produit de bonne qudalité
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It:zn Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité dlimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

454 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme—tig&e{wr QUALITE
SUPERIEURE S ey
Marque: /5: RN
Référence : lof 2% \C\
Matériel professionnel construit selon les normes st rf ordlsé‘es?:» 17

455 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les\cuisines p‘gofe:s,_siogi(j lles et
leurs annexes T
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ollmen’rcnre Jesplﬁs sjnc’res
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a biére « flote » "verre sonore» Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:

456 Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
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If:zn Désignation et caractéristiques techniques
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

457 Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
| alimentaire et de qualité
| Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

458 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
Verre a dégustation "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque: O i
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes ;ﬂ(ondcrdnsees

459 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dcnsﬁles cuisines, professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securn‘e glimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité-aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :

460 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
Ieurs annexes

| conforme aux normes d hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

461

Verre a eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

4562

Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

463

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE oAt N

Marque: S5 e
Référence : 5 5
Matériel professionnel construit selon les normes sfi¢ dordrsee;s P
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans | l;:wsmes gﬁofessmnpelles et
leurs annexes 3\
conforme aux normes d'hygiene et de securité ali Mé”les plus s#rlc’res
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs onr}e(és v ..r:--

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

464

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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”ﬁ:,n Désignation et caractéristiques techniques
Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
465 |leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
446 |leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné G étre utilise dans les cuisines professionnelles et
467 |leurs annexes /vwl‘-‘n?\\
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité dii nio\‘[eg p‘rus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leu{s nnegeS:
Certifié par des organismes reconnus pour sa Ecc:mform‘ﬁ“e Fol0)4 néirrﬂes de sécurité
alimentaire et de qualité i & B |
\ f\ : B .'!S
Verre Martigues 32¢cl Tendance Haut de Gamme Hbtelle bMLIE SUPERIEURE
Marque: 3
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
448 professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexesCertifieé par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
4469 |Marque:
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
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|

”ﬁ:,n Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

470 |Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

'Vide Pomme PP : 15 mm PM

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisings professionnelles et

471 |leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité aglimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes/ de sécurité
alimentaire et de qualité
Zesteur verticale
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

479 Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Tableau de répartition
Item | Désignations et caractéristiques techniques Unité | Quantité |
|
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1 Aiguille a Brider en Inox U 4

2 1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses u 6

3 Aiguille a larder U 4

4 Aiguiseur affuteur couteau électrique U 2

5 Aplatisseur Inox 2 kg diameétre 11CM +/-10% U 2

6 Araignée acier inoxydable DIAM 12Cm +/-10% U 6

7 Armoire stérile 10 couteaux u 3

8 Assiette & dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM Tendance Haut u 200
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

9 Assiette a pain classique en porcelaine émaillée blanche 13X13 CM Tendance U 200
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

10 Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de Gamme u 80
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

11 Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme u 80
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

12 Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE U 80

13 Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance Haut de Y 100
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE |

14 Assiette Entremet 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hbtelier QUALITE ‘ U 100
SUPERIEURE

15 Assiette gastronomigue classique en porcelaine certifiée blanche émaillée U 120
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 31cm tendance haut de

16 el U 200
gamme hatelier qualité supérieure e BLEe I N

17 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 16cm tendance Haut de ' -u 200
gamme hételier qualité supérieure / £ Al 5\

18 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm tendanpe haut de : Uj 200
gamme hételier qualité supérieure )

19 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm tendance haut de {j 200
gamme hoételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 25cm tendance haut de

20 U 200
gamme hételier qualité supérieure

21 Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hételier qualité U 100
supérieure

22 Attendrisseur de viande alu 7x24 +/-10% U 2

23 Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC U 8

24 Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC U 8

25 Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC U 8

26 Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC U 8

27 Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC u 8

28 Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC U 8
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29 Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC V] 8
30 Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 8
31 Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC U 8
32 Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC U 8
33 Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC U 8
34 Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC U 8
35 Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L U 8
36 Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U 8
37 Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L U 8
38 Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L U 8
39 Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L U 8
40 Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L u 8
41 Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L U 8
42 Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L U 8
43 Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm U 8
44 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm U 8
45 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm U 8
46 Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 U 8
47 Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L u 8
48 Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L U 8 |
49 Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L u’ 8
50 Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 “U : 8
51 Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 u .:5 ) _,' 8
52 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm U ; 4 8
53 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm U 8
54 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm u 8
55 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm u 8
56 BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE U 6
57 BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE U 6
58 BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE u 6
59 BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U 6
60 BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U 6
61 BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE u 6
62 Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléene U 1
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63 Batte Cotelette en Inox diametre 10 cm +/-10% u 2
64 BEC ROUGE POUR BOUTIELLE VERSEUSE u 10
65 BEURRIER 06CM/ACL + 10 % EN PORCELAINE BLANCHE U 60
66 Biberon a décorer 140ml u 10
67 Boite 50 cartouche pour siphon U 2
68 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10 % U 2
69 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L+10 % U 2
70 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L +10 % u 2
71 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 % U 2
72 BOL A CEREALES 15,5CM £ 10 % U 100
73 BOL A CONSOMMER 12CM/38CL EN PORCELAINE BLANCHE £ 10 % u 100
74 BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L;2L; 8L +5% U 6
75 BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L; 2.8 ;7L £5% U 6
76 BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L; 2,8L;4.5L;6.5L+5 % u 6
77 Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné U 2
78 Brosse Pétissier a Dorer en Soie {(315mm) + 10 % U 4
79 Cadre a opéra inox (570X370X45) mm + 10 % avec barres de séparation, 2 sur la U a

largeur et 1 sur la longueur
80 Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM £ 10 % U 6
81 | CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE +£10 % _HU“ 6
82 | CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 % u kN 6
83 | Canneleur Zesteur PP U Ii E | 6
84 Carafe a décanter évasée en verre I"-,_& U ) f‘f 24
85 Carafe a eau base carrée en verre 110 cl U / 24
86 Carafe a jus sans couvercle 0.5 L+ 10 % T 24
87 Carafe a jus avec couvercle 1L +10% u 24
88 Carré pour patisserie 10x 10x4 cm + 10 % U 10
89 Casse homard u 1
20 Casse noix u 2
91 Casseroles cuivre et inox série 1,21; 2,512 10% U 4
92 Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm minimum V] 10
93 Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum U 10
94 Cercle & tarte en inox Diam:20 /HT: 2 cm. £ 10 % bord roulé U] 5
95 Cercle 4 Tarte en Inox Diam:24 /HT: 2 cm.x 10 % bord roulé U 99
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96 Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum u 10
97 Cercle & vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm minimum u 10
98 Cercle mousse en inox 16x4.5cm +10 % u 10
99 Cercle Rond entremets20cm + 10 % u 10
100 Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs U 5
Dim 0,6/0,35 mm £ 10 %
101 Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs u 6
Dim 0,6/0,35 mm + 10 %
102 | Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm + 10 % U 6
103 | Chalumeaux a Caraméliser: 40 ml-16cm + 10 % u 2
104 |Chariot a légumes inox u 2
105 | Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 £ 10 % U 12
106 |Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 £ 10 % U 12
107 | Chinois Con INOX Toile Série : 20cm, 24cm inox +10 % U 12
108 | Ciseaux cuisine INOX U 6
109 | CISEAUX A GRAPPE u 6
110 |Ciseaux a poisson en INOX25cm +10% U 6
111 | Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm # 10 % Diam inox 18/10 U 20
112 Cloche plate pour assiette en inox avec trou central 26 cm * 19 .%"Dian; inpf' U 20
18/10 S N
113 |CONE EN INOX POUR CROQUEMBOUCHE Diam 275 mm HIde{'J;I\/II\'/I +10 %r s U 4
114 |Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10 \ | fes Eouivemon il v 40
115 | Coquilleur a Beurre PP \ : u 10
116 |Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox \‘x_& /s 3 u 20
117 | Corbeille présentation bambou basket U 10
118 |Corne 134x94 mm en PP u 10
119 |Coupe a dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité supérieure U 120
120 | Coupe a glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hotelier qualité supérieure V] 120
121 |Coupe Eufs en Tranches Fils Inox U 6
122 |Coupe péte en Inox 18/10 15X9cm U 10
123 | Coupe pate/Ronde, rigide Exoglass stérilisable u 10
124 | Coupelle porcelaine blanche diamétre 8 cm + 10% U 48
125 |Couperet 600gr U 2
126 |Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure U 100
127 |Couteau a désosser u 6
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Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm

128 a1t iy . U 180
tendance haut de gamme hoételier qualité supérieure

129 Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier U 360
QUALITE SUPERIEURE

130 |Couteau a fromage pate dure 145 mm U 2

131 |Couteau a fromage pate molle 145 mm V] 2

132 | Couteau a génoise, lame dentelée / manche 3 rivets longueur 30 cm + 10 % U 6

133 | Couteau a huitre manche ABS U 4

134 | Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm U 4

135 Couteau a poisson cuisine 30 cmz 10 % manche en élastomeére — propyléne lame U 6
alvéolée

136 Couteau a Poisson en Inox (90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier U 100
QUALITE SUPERIEURE

137 | Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE u 100

138 Couteau batte manche palissandre lame 33 cm * 10 %- épaisseur 3 mm largeur 4 U 6
cm

139 Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire a 03 U 24
rivets

140 |Couteau professionnel de cuisine U 16

141 Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE U 360
SUPERIEURE

142 | Couteau écailleur U 6

143 | Couteau économe manche ABS Py U 12

144 | Couteaux Génoise-Manche manche ABS: 28cm ; 30 CM + 1()"‘/’/6_--"’ U 1

145 | Couteau scie a patisserie professionnel lame inox manche boire 3,03 rivets U 2

146 Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Ga\ﬂme Hotelier U 240
QUALITE SUPERIEURE \ _ _

147 | Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire & 03 Rivets » U 2

148 | Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets U 2

149 |[Couteaux sommelier U 10

150 |Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/1 U 8

151 |Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/2 u 8

152 |Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/3 u 8

153 | Couvercle Bac gastronome Polycarbonate GN 1/6 U 8

154 | Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/1 SANS POIGNEE U 8

155 |Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/2 325 CM / 265 CM U 8

156 |Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/3 L/L 325 CM/176 CM U 8

157 | Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/3 SANS POIGNEE U 8

158 |Couvercle Bac gastronome INOX GN 1/6 SANS POIGNEE U 8
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159 |CREMIERS 15CL U 8
160 Cuillere a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier U 240
QUALITE SUPERIEURE

161 Cuillere a Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier U 240
QUALITE SUPERIEURE

162 Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier U 240
QUALITE SUPERIEURE

163 Cuillere & moka en Inox (2.5mm) * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme U 100
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

164 |Cuilléere a ragout cote inox 550 ¢l U 4

165 Cuillére & soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de Gamme u 120
Hételier QUALITE SUPERIEURE

166 | Cuillere d'Amour PP u 6

167 Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hételier U 6
QUALITE SUPERIEURE

168 | Cuillere Portionneuse de Glace u 6

169 Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier u 240
QUALITE SUPERIEURE

170 | Cuvette carre 32X32 cm u 4

171 |Dariole inox @ de 55 mm minimum U 10

172 | Dénoyauteur d'olive alu U 4

173 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16cm + 10 % U 4

174 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs U 2

175 | Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 % longueur U 4

176 |DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 , I U 4

177 | Douilles en polycarbonate 24 Pcs ;"‘ ‘ '-\U 4

e .

178 |ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm 210 % { u 2

179 | Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 + 10 % U 6

180 |Ecumoire 14cm en inox1.2mm {longueur manche43cm) £ 10 % N _ : U 6
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN % longueur 325 cm /largeur 265 cm +

181 §] 4
10%
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 cm

182 u 4
+10%

183 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque professionnelle U 4

184 |Eminceur 30cm. ép. 3mm. Lame Inox. Manche en ABS U 2

185 |Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme coeur U 2

186 |Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme carrée u 2

187 |Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ovale U 2

188 |Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ronde U 2
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189 |Entonnoir12.5cm +£10% u 2
190 | Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm £ 10 % U 2
191 |EPROUVETTE POUR PESE-SIROP u 2
192 | ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur 285mm u 6
193 |ESSOREUSE A SALADE 10L1 10 % u 2
194 | FAITOUT INOX Diameétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10 U 4
195 |Fer agigot en inox 18/10 manche en corne U 2
196 | Flacon verseur en polyéthyléene 35cm + 10 % U 5
197 | Fouet a Sauce inox 30 cm V] 4
198 |[Foueten Inox25cm 4
199 |[FouetenInox35cm U 4
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm + 10 % tendance haut de gamme

200 o "y L. U 240
hételier qualité supérieure

201 Fourchette 3 entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hotelier QUALITE U 360
SUPERIEURE

202 |FOURCHETTE A ESCARGOT U 20

203 |FOURCHETTE A HUITRES 20

204 Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme 100
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

205 |FOURCHETTE 2 DENTS U 4

206 | FOURCHETTES CHEF 2 DENTS ST N 4

207 |FOURCHETTES DE SERVICE POUR BUFFET EN INOX ;"' ¥ 30

208 Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Ga:{nme Hoteller U 200
QUALITE SUPERIEURE

209 | Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir 30CM + 10 % 4

210 | Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm 6

211 | Godet a couverts polyéthyléne 10

212 Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x 20 5
cm+10%

213 | Grattoir a manche 250 mm lame 100mm + 10 % 4

214 | Grattoir PoissonL19cm £ 10 % 4

215 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses 12

216 |Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % 24

217 |leude 12 ébauchoirs a pate a sucre
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218 | LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 + 10 % 8
219 LEGUMIERE OVALE EN INOX L40/20 +10% 8
220 |Louche A Sauce 4
221 | Louche de service inox 2,5mm 4
222 Louche Inox série : 0.05-0.12-0.25-1L 4
223 | Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2a6 cm) L4dcm £ 10 % 2
224 | Mbakhra en argenterie grand modeéle (1er choix) qualité supérieure 1
225 | Mesure graduée sur pied inox 11 4
226 Mesure a cocktail double 2.5-055 en Inox £ 10 % 10
227 | Mesure & cocktail double 2/04 Cl en Inox £ 10 % 10
228 | Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm + 10 % 10
229 | Milasson @22 cm + 10 % 10
230 Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brdleur TENDANCE Hételier QUALITE 4

SUPERIEURE b '
231 Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE H/(zfteller QUALITE 4
SUPERIEURE
232 Mini Chafing-dich rond argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier QUALITE | 4
SUPERIEURE \ /
233 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts £10 % 1 2
234 | Moule a brioche eninox @ de 180 mm +5 % U 6
235 |Moule & briocheeninox @de90 mm +5% U 6
236 Moule a cake droit en inox 250x80 minimum U 6
237 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % U 2
238 | Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum u 6
239 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm ) 2
240 |Moule a cake ouvrant eninox 240x80 mm +10 % U 6
Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une hauteur
241 .. U 6
de 50 mm minimum
242 Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 160 U 6

mm minimum
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243 [ Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diameétre 21 cm hauteur9cm = 10 % u 6
244 | Moule a madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm minimum U 6
245 | Moule a manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm = 10 % U 6

|
246 | Moule a petit dome a cotés longueur 4 cm, hauteur 1cm £ 10 % U 6
247 | Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm u 6
248 | Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm + 10 % u 6
249 | Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 mm = 10 % u 6
250 | Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5cm + 10 % V] 6
251 | Moule a steak U 4
252 MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160 MM + 10 % U 8
253 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200 MM + 10 % U 8
Moule en polycarbonate demi -sphére, Dimension plaque : 27,5 x 13,5x ht 2,5
254 u 8
cm+10%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une
255 | épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. U 6
Dimensions du lapin Hauteur (100x89) mm
256 | Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Ceceur. Dimensions du U 10
moule (Lx) :(175x 275) mm £ 10 % et s
257 Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moyenne.__D/imensions du U 10
moule {Lx) ( 175 x 275) mm Hauteur 24 mm +10%
258 | Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 % U 8
259 | Moule étain kouglopef U 4
260 | Moule exo pan dariole lot de 6 U 2
261 | Moule inox dariole 0,05 + 10 % U 2
262 | Moule inox dariole 0,071 £10 % U 2
263 | Moule Pain de Mie Exo pan 18 x 8.5 x7.5cm + 10 % U 4
264 | Moules a chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de forme différent) U 2
265 | Moulin a légumes en inox 32cm U 4
266 | Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 u 15
267 | Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 18 cm u 40
268 | Moule inox croquembouche U 2
269 | Moutardier en verre U 10
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270 Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36, Dim 7.4 x 5.8 x 4.8 U 1
cm +10%
271 | Ouvre boites model de table en inox u 2
272 | Panier a ménage (Spiéces) en verre U 20
273 | Panier a pain en inox u 20
274 | Panier a vin verseur en osier u 4
275 | Paniére a pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % U 40
276 | Passe - Sauce Chinois en [nox diam:18 cm u 4
277 |Passe-vite a/ grille étamée 3mm £ 10 % U 4
278 | Passoire a 2 poigne inoxx 32 ;x45+£10 % U 2
279 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm £ 10 % u 4
280 |Passoire conique 30 cm 1 10 % de diamétre avec anse U 4
281 | Passoire rond toile 1,5mm U 4
282 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces u 4
283 | Pelle a chocolat Inox 18X10 cm 10 % U 6
284 | Pelle a four inox perforée u 2
285 | Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm U 2
286 |PELLE A HORS D'CEUVRES U 4
287 | Pelle a patisserie en inox = U 4
288 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm+10% -~ U 6
289 | Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm +'10'% U 6
290 | Pelle Triangle en Inox a Manche Noir | U 6
291 | Petit Plateau de service de thé marocain argenté roncj 30,5 cm U 2
292 | Petit seau a glagons ."-\.\_“ u 10
293 |Photophore en verre Lot de 4 piéces U 24
294 | PIERRE A AGUISER GROS 459 U 4
295 PIERRE A AGUISER MOYEN 460 U 4
296 | PINCE A ARETES INOX L8 cm U 2
297 |Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm U 4
298 | Pince a escargot U 4
299 | Pince a gidteaueninoxL20cm U 6
300 | Pince a Homard/noix L 12 cm U 4
301 |Pince a hors d'ceuvres |21 cm U 4
302 |Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyle Vert L23cm U 4
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303 | Pince pate de 100 mm en inox U 12
304 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox U 4
305 | Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U 4
306 | Pinceau a péatisserie 30 cm ; 40cm;45¢cm U 4
307 | Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester £ 10 % U 4
308 | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm u 4
309 |Seaueninoxgradué avecbase 12 lts+5% U 10
310 |Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm u 8
311 | Planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
312 | Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
313 | Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
314 | Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
315 | Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm u 4
316 | Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm U 4
317 |[Plaque a débarrasser inox 40x30, 18/10 U 12
318 | Plaque a four alu perfore 60X40cm £ 10 % u 10
319 | Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 + 10 % U 4
320 |Plaque perforée tOle a pizza diamétre 30cm o U 6
321 | Plat a Sushien Mélamine 53 x18 x3cm +5% ’/"/ U 6
322 | Platrond eninox Diam 30+ 10 % ,f/ ‘ = U 10
323 | Platovale eninox L 60/20+10 % ] .‘ U 10
324 PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: 27/22/16CM (1EIR;.\§HOIX) e 5

QUALITE SUPERIEURE \.‘ . p
325 PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE.. _ ' - U 10
SUPERIEURE
326 PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, U 5
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE.
327 ;Iateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm + 10 U 6
b
328 |Plateau limonadier diamétre 35 CM U 6
329 |Plateau Miroiren Verre 1/1,32,5x53 cm, H: 3cm 10 % U 6
330 |Plateau Miroir en Verre 1/2,32,5x26,5cm, H: 3cm+10% U 6
331 |Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm 1 10 % de diameétre U 12
332 |Plateau rond antidérapant 0,35 cm + 10 % de diamétre U 12
333 | Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35x27 cm+10% U 10
334 |Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm U 10
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335 | Poches a décorer ; Série: 30 cm, 35cm, 40 cm U 10
336 | Poéle afrire alu anti-adhérente 20cm + 10 % U 6
337 | Poéles a frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm U 4
338 |Poéle a Paella 24cm +10% u 6
339 | Poéles a sucre cuivre, série : 1,8l ; 2,5l U 4
340 | Poéle ANTIADHESIF a crépe @ 240 mm + 10 % U 6
341 | Poéle ANTIADHESIF a omelette @ 220 mm +10 % U 6
342 | Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm, 24 cm, 28cm, 36cm ,40cm +5 % U 2
343 Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Antiadhésive diamétre 32cm. H4.4 U 5

cmEp:3.3£5%
344 | Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm £ 10 % U 4
345 |Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 £ 10 % V] 4
346 |Poéle eninox 320mm =10 % U 4
347 | Poéle ovale a poisson diam 36cmz 10 % en inox anti-adhérent V] 4
348 |Poirealus40mit5% U 6
349 | Poissonniére en Inox 50cm u 2
350 |Pomme noisette ovale cannelée PP U 4
351 |Porte Adition enlnox 11x15.2cm +10% u 8
352 | Porte-menu en similicuir - Format A4 noir u 25
353 | PORTE FICELLE SUR PIED U 1
354 |Pot a café 0.5L en inox avec couvercle U 10
355 | Pota lait 0.5L en inox avec couvercle U 12
356 |Pota lait 1L eninoxavec couvercle u 12
357 |Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h1l6cm +10% u 4
358 | Présentoir 3 Gateau Carré 31x31cm: h8cm £10% U 4
359 | Présentoir Buffet h: 12cm £ 10 % U 5
360 |Présentoir Buffet h: 8cm +10% u 5
361 |Racle tout nylon 120X95 mm + 10 % u 6
362 |Racloir a billot professionnelle Long 17cm = 10 % U 2
363 |Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5 X ht 10cm £ 10 % u 6
364 |Ramasse miette en inox u 24
365 |Ramequin en verre trempé diameétre 8.5cm + 10 % u 40
366 |Rape 6faces enlnox h (24cm) U 2
367 |Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur u 4
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368 |Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz : 0,35/0,28 + 10 % u 4
369 | ARDOISE RECTANGULAIRE 39X27CM-QUARTZ u 12 N
370 | ARDOISE RECTANGULAIRE 39X20CM-QUARTZ U 12
371 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm *10% U 6
372 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm +10 % U 6
373 |Rince doigts u 24
374 | Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm U 6
375 |Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm U 6
376 |Rouleau a patisserie nylon @ 45mm +5 % u 12
377 |Rouleau multicoupe uni 5 roulettes U 6
378 |Rouleau Pic vite en polyamide 12CM + 10 % 12
379 |Roulette a pate de 100 mm en inox + 10 % u 3
380 | Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 U 8
381 | Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,0.4L+£10% u 8
382 |Saladier en Mélamine 19.5x 19.5 +10% U 8
383 |Saladier en Mélamine 25.5x25.5 +10% U 24
384 Saladierﬁe.n verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capa_cité U 8

750cl minimum P ) -
385 |Saliére et poivriére en verre diameétre 3.5 cm £ 10 % //'/ .' Y, ‘_;;3 .
386 | SAUCIERE EN INOX - 25CL ‘,:’f RUE v 24
387 |Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 If L18 X P6.'1L 10% _i'U 24
388 |Sauciére en Inox : 150 ml \ i u 12
389 |Saupoudreuse en Inox a Figures Fines: 9.5x7cm hotelier QUALITE SUPERIvEURE V] 8
390 Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une hauteur de 15 mm U 12
+10%
391 |Scie Boucherie - 40 cm en Inox- u 2
392 | SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 CM +10 % U 4
393 |SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond renforcé u 4
394 |SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 CM EN INOX 18/10 U 3
395 | SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60 CM+ 10 % U 4
396 | SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 CM U 4
397 |SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 CM en inox avec fond renforcé 18/10 U 4
398 |SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 CM avec fond renforcé 18/10 U 4
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT
399 |MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE : U 1

50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE
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400 |Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE U 100
401 | SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix U 200
402 |Shaker eninox 75 cl U 4
403 |Siphonacréeme enlnox0.5L U 2
404 | Souffle a sucre 340 mm + 10 % u 3
405 |Soupiére en Porcelaine 320cl+10% U 6
406 |Soupiere en inox Diameétre 24 CM + 10 % avec couvercle U 24
407 |Soupiére en inox Diamétre 24 CM £ 10 % sans couvercle U 24
408 |Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm £ 10 % u 6
409 | Sous Bol 2 consommer en Porcelaine Blanche u 48
410 |Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm u 8
411 |Spatule en silicone 25 cm; 35cm U 8
412 | Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ; 30cm;40cm;50cm U 4
413 | Spatule flexible droite de 180 mm +10% u 4
414 | Spatule flexible droite inox de 300 mm+ 10 % U 6
415 |SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM U 8
416 |SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm;30cm u 8
417 |SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM u 12
418 |Spatule longue coudée manche solide 20cm — U 12
419 |[Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm + 10 % //:‘V-‘ A U 8
420 Spatules patissiére longueur 240 mm; 340 mm Manche ?Q_tyéropyléne Lame inox U 12

+10 % { |
421 |Spatule en Elastomeére thermoplastique: 45cm \ U 8
422 | Sucrier métal argenté sans couvercle 23 ¢l +10 % U 24
423 | Sucrier En inox avec couvercle 23 ¢l + 10 % u 24
424 | Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 ¢l £ 10 % u 24
425 |Support Buffet55.5x19cm +10% U 4
426 |Support MenuaPince30cm+10% u 24
427 | Support rotatif pour décoration Gateau U 2
428 | Support Buffet 39x39 cm U 6
429 | TABLIER BOUCHER METAL U 1
430 |Tamis touteninox® 20cm Maille 0,45mm +5% U 4
431 |Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm +5% U 6
432 | Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm +5 % U 4

o
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433 |Tapis a décor relief Arabesque 25x18,5cm+5% U 4
434 | Tapis a décor relief Coffee 25x18,5cm+5% u 4
435 |Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm £5 % u 6
436 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40cm £ 5 % u 6
437 |Tartelette en fer blanc ronde cannelée @80 mm +5 % u 50
438 |Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100+5 % U 50
439 | Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl H6telier QUALITE SUPERIEURE V] 120
440 |Tasse + Sous Tasse 2 Petit Déj.23cl en mélamine héotelier QUALITE SUPERIEURE U 120
441 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm U 2
442 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax u 12
443 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax U 12
444 | Thermomeétre Infrarouge U 2
445 | Thermométre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°Ca 120°C+ 10 % U 4
446 |Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L U 15
447 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L U 24
448 | Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm u 4
449 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm U 4

._H" H

450 Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Ga/rﬁme Otelier U 48
QUALITE SUPERIEURE

451 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendan?é Haut de Gamme U 48
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

452 Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Ganime Hoteher QUALITE U 7
SUPERIEURE \

453 Verre & Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hbtelier u 36
QUALITE SUPERIEURE - _

454 |VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE §JPERIEURE U 240

455 Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 24
SUPERIEURE

456 Verre a biére « flite » "verre sonore» Tendance Haut de Gamme Hdtelier U 24
QUALITE SUPERIEURE

457 |Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 72

458 Verre a coghac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hbtelier U 24
QUALITE SUPERIEURE

459 Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE u 24
SUPERIEURE

" " Oteli ALIT

460 Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hoételier QU E U 180
SUPERIEURE

461 |Verre a eau gobelet cristallin 25 ¢l U 180

462 Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE U 24

SUPERIEURE
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1263 Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de U 180
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

464 Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 120
SUPERIEURE

465 | Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U 48

466 | Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hé6telier QUALITE SUPERIEURE u 48

467 | Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hdételier QUALITE SUPERIEURE U 48

468 | Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE u 48

269 Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE U 48
SUPERIEURE

470 Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE U 24
SUPERIEURE

471 | Vide Pomme PP : 15 mm PM U 4

472 | Zesteur verticale U 4

LE SOUMISSIONNAIRE LE MAITRE D?JVRAGE

Lu et accepté
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Spécifications techniques des fournitures proposées
par le concurrent pour

Vet ’_,_,_
i
Hi
H
\

\.
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LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités @ remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristigues techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a litem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Item
NG

Désignation et caractéristiques techniques

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE
Marque :

Référence :

Série : 900

* En acier inox AlSI 304

* Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
20/10minimum

e Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente

* Pietement en acier inox réglable en hauteur
* Raccordement (mise) a la terre

« Capacité utile : 60 Litres minimum g
« Gaz Propane /
* Puissance : 18 KW minimum f

« Réchauffement uniforme du fond avec brOleurs en acier| |
inoxydable & plusieurs flammes

* Allumage électrique par trains d'étincelles 220 V
* Veilleuse de sécurité

» Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve
* Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm
+ 2 mm d’acier inoxydable minimum

* Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm
d'épaisseur minimum

» Bec verseur
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» Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de mm
d'épaisseur monté sur charnieres, équilibré avec poignée de
manceuvre, permettant I'ouverture en toutes positions

» Basculement mécanigue avec volant pour le levage de la
cuve avec poignée rentrante,

* Coupure de la chauffe en cas de relevage de la cuve.

o certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de
'appareil proposés.

+ finition identigue et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

* Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

Livré avec le minimum standard (supports, vann

d'isolement, boite  étanche, Vanne  d'isolement,

réservations, repérage accessoires et toutes sujétions .../ .-’/

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROP INé )
SUR PLACARD A 2PORTES N

Marque : \
Référence :

Série 900

* En acier inox AlS| 304

» Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum

¢ allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

e Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
20/10minimum.

* Dimensions : 800X200, Hauteur ; 850 mm minimum.
« Pietement en acier inox réglable en hauteur
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* Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualité
alimentaire, épaisseur 15 mm minimum

e Puissance : 18 KW minimum
* Raccordement (Mise) & la terre

» tiroir de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304

+ Régulation thermostatique de 920° & 260°C avec sécurité
de surchauffe
e Placard avec 2 portes

e Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mm

minimum
* Raclette de nettoyage (grattoir plague lisse et grattoir
plague rainurée).

* Finition identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

* Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique

A
! 3

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de\
I"art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ;

descriptive comportant toutes les informations techniques / -
nécessaires [F/°
\4

- \\.~
b ‘.\
s R
iy
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FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

* En acier inox AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

e Dimensions ;: 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
» Pietement en acier inox réglable en hauteur

¢ Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
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Caractéristique des bacs :

» Capacité (15+15) L

* adllumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

* Raccordement (Mise) & la terre

* Deux cuves O avec commandes séparées avec zone
froide

» Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de
manutention

» Température réglable jusqu'd 180°C max

¢ Dispositif de sécurité des flammes

» Thermostat de protection contre la surchauffe

* Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de
manutention

* Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en
dessous de la cuve

* Livré avec Deux Bac de récupération d’huile en inox du
capacité 151.

* Puissance : 28 KW minimum

» Placard avec 2 portes.

+ finition idenfigue et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

* manuel d'installation et d'entretien A

/

/&7
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (non;he;
d’hygiéne et de sécurité alimentaire). { o]

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livié avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et foutes sujétions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO

/2025

Référence :

Série : 900

e Dimensions : 800X?00, Hauteur : 850 mm minimum.
» GN-2/1+(2x1/3) plus support pour cuve GN

e En acier inox AISI 304

* cuve emboutie & angles arrondis avec pente.

* Puissance : 5,4 Kw minimum

*Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la
cuve.

¢ tension 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

* Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
20/10minimum

* Panneaux avant et latéraux en inox AlS| 304.

* Robinet de remplissage de I'eau avec commande sur la
planche de bord et frop plein dans la cuve.

+ Robinet d'évacuation contrdlé par une poignée
athermique.

*Cuves qui permettent différentes dispositions de récipients
Gastronorm, de 150 mm de profondeur modulables.

*Cuves intégrées dans le plan de travail en acier

e

G
. %
/ L

p oo a . . “
*Thermostat de sécurité a cuve vide et n-ormemey@m‘cnugl.
-~

= %
ih&,{ % [
*Voyant de fonctionnement en fagade. (:i <

« manuel d'installation et d'entfretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

inoxydable AlSI-304. s
Toc A

,
LAY

L < o~
3 7,
S

* meuble bas comporte un Placard avec 2 porte 1 A

« finition identique et homogeéne & celle des opb’c}r\euswd\e:ff ;
cuisson adjacents. SE e
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livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
Vanne d'isolement réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE:

Marque :

Référence :

Moteur 600 watt minimum puissant pour mixer différents
ingrédients.

Poignée ergonomique

Facile & utiliser

Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de nombreux plats.

Bouton pression
Lame en acier inoxydable 304
Longueur du cordon électrique ;120 CM minimum

Accessoires intégrés : 1 shaker/gobelet, Tmixeur-plongeur, 1
batteur, 1 broyeur universel

Alimentation monophasée 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes. e

Norme NSF international ou équivalent. / Iy

Le produit proposé doit &re accompagné d'une fiche teq’hnfque
descnphve comportant toutes les informations iechnlquek :
nécessaires .

-~

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de|

I'art,

livré avec le minimum standard {supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier inoxydable 304

Nombre de niveaux :
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Porte en verre double vitrage avec poignée ergonomique

Cuisson basse et mixtes des aliments variés
Modes de cuisson différente.

Simplicité d'utilisation

écran tactile

Eclairage LED.

programmes de cuisson mulliple vapeur,air  pulsé et
Combinaison des deux

Plage de Température de cuisson : 25 °C-260 °C
Gestion intelligente du cuisson

Déshumidification de l'enceinte de cuisson a la fin de la
cuisson.

Réglage de I'humidification

Connexion eau et évacuation

Sonde de température

adapter avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2.
Douchette

Dimensions : L.860 x P.850 x H.880 mm +/-10%

Puissance de raccordement électrique : 10 kW minimum

Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz
Manuel d'installation et d'entretien L
ACCESSOIRES STANDARDS: ;/
* Livré avec 6 bac GN 1/1 et é Grilles GN 1/1 [5f

et liguide de rincage concentré ;

GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un
Systeme de ventilation complet pour I'extraction y compris
la conduite d'évacuation avec raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

* Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent}

Supports du four en inox munis de pieds avec porte-plagues |
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Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :

Référence :

une machine a café semi automatigue.

entretien facile et un accés immédiat & tous les
composants

Corps de la machine & café est en acier inoxydable
design moderne et dynamique
Caractéristiques :

* Machine & café semi-automatique a débit libre,2
groupes.

¢ Pompe intégrée
» chauffage électrique

* Manomeétre du contrdle pression de la chaudiére et le
contrdle de la pression de la pompe.

¢ | sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur ///
» Thermostat de sécurité // 1
¢ Remplissage automatique (

e Contrdle du dysfonctionnement

e Carrosserie en acier inox

¢ Dimensions (I x h x p) : 200x500x500mm minimum

» Chaudiére de : 14 litres +/-10%

» Alimentation électrique : 220V/50HZ

» Puissance électrique : 2Kw minimum .

» Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
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-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour
nettoyer votre machine & café

-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I’art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
lesregles de I'art ....)

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Référence :

Portée : 290 Kg +/-10%. f
Monophasé 220V-50HZ '.
Précision : inférieure & 101g

Ecran rétroéclairé

Capteur en aluminium

Batterie interne rechargeable, 60 heures d'autonomie
minimum.

Indice de Protection IP65
Plateau et colonne en acier inoxydable 304.

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Marque : Pl 2
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Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

TRANCHEUR
Marque :
Référence:

construction en aluminium anodisé & contact alimentaire

Lame en acier inox AlSI 304

Transmission de mouvement par courroie
Alimentation 220 V fréquence 50 Hz

Epaisseur de coupe (mm) 0-14 +/-10%
Diametre de la lame 250 mm

AffOteur incorporé au trancheur.

Couteau de fabrication en acier chromé dure

Moteur avec ventilation de refroidissement ~{ors . Gy
fonctionnement / 4o\
Possibilité de réglage d'épaisseur,
Livré avec :

démonte lame,

qiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.
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livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

10

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,2 litre minimum

Bol gradué 1,2 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses: 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydabile.

Livrer avec: bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-
coutequx.

protecteur thermique intégré au bobinage.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marqguage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'vne fiche iechnlque
descnpilve comportant toutes les informations iechmqug; "

.r"

Branchement, essais et mise en marche selon Ies regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes SUJehons
selon les régles de I'art ....)

nécessaires y; S

11

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour les différents types de
produit.

Grille filtre & pépins amovible.
moteur asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse entre : 1200 Tr/MN & 1500 Tr/MN
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Puissance : 125 Watts minimum
Alimentation 220 V/50 Hz
Capacité 28l/h minimum.,

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerfification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
['art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ....)

12

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la frémie : 02 Kg +/-10%,

Puissance : 300 W minimum .
Corps en fonderie d’'aluminium

Moulin silencieux #

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10g, pjrdr un simple
agjustement de la molette.

Doseur : @ remplissage automatique
Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires
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Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

13

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter

construction en acier inoxydable 304

bloc moteur en acier inoxydable

téte en aluminium universelle.

Cuve en inox avec couvercle en polycarbonate.
Cutter :

Capacité : 5 litres minimum

Avec Variateur de vitesse.

Systéme d'inclinaison amélioré.

Tableau de commande électronique étanche.
Production: 100 Kg & 450 Kg/heurs +/-10%
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale: 1400 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour el

moteur.

) . . /,' '__//-
Coupe légume avec cuve en acier inoxydable /. /

Fonctionnement silencieux
Livré avec les lames ci-aprés en inox qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm
1 francheur 8 mm
1 bdtonnet 4*4

1 rGpe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux
perforés, Racleur Kit de disques de base.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique
descriptive comporant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

14

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence:

Chambre construit en Acier inoxydable 304,
équipé de :

6 niveaux de puissance en minimum

Diamétre plateau 24 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 00 W minimum

230V | 50 Hz

minuterie jusqu'da : 30 minute(s)

Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique
Livré avec Assiette de cuisson. ,

Appareil construit dans le respect des normes en vigﬁ'ueur {(normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire). '

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ov équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.
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livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

15

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable 304
Capacité : 151+/-10%

Fonctionnement automatique et maintien du café a la
température de service

servir jusqu'd 100 tasses de café

coupe circuit de sécurité

Avec indicateur de niveau

Avec bac d'égouttage

Puissance : 1000 W minimum

Accessoire pour le bon fonctionnement.
Alimentation : 220V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent. I.'K

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de I'art ....)

ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de|

16

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

Systéme tendeur de lame de procédure automatique.

Démontage des racleurs sans outils

Moteur de 750W minimum,
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Longueur du lame 1800 +/-10%

Hauteur de coupe utilisable: 225 +/-10%
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerdification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations perlinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ....)

17

POUBELLE 120 LITRES
A couvercle
La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage e
capacités 120 litres +/-10% /.
Avec roulettes

le transport de charges lourdes haute densité antichecs,

Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.
Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

Les roulettes sont largement dimensionnées pout permetire: d

18

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 1000 litres +/-10%

Avec roulettes

282




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AO

/2025

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire
le transport de charges lourdes haute densité antichocs,

Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.
Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

19

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :
Marque
Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum
Réalisation : Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien en
température

Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox traités
incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum
Poids : 23 Kg minimum
Volts : 220 -240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats

chauds a table. e LI

s
/
/

optimale et conservent individuellement la chaleur des plats.

chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de conirdle,
poignées thermo-protectrices

Manuel d'installation et d’entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de

préparés (paélla, choucroute, plats en sauce etc.) /S_ewlsp

Grdace a leur haute teneur en alliage spécial, les I_.{:)I(:lques de,
ce chauffe-plats ont une capacité d'accumulation)

le modéle doit étre équipé de 10 plaquest

'art.
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Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les reégles de I'art ...)

20

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence:

une machine & café suivant les caractéristiques:

compatible avec les dosettes Nespresso ou équivalent
disponible sur le marché.

I'éjection des capsules semi-automatique.
Adaptée & une utilisation intensive.
Caractéristique technique:

* Jusqu'd 35 cafés / jour minimum

* Réservoirs 3.8 L + /- 10%

» écran digital

* bac & capsules

* différente types de boissons & base de café :
cappuccino, expresso, macchiato, latte, café allongé....

* Réservoir d'eau transparent facile & remplir

* Conftrdle de niveau d'eau

* Bac & capsules : 35

* Puissance : 1200 W minimum

» Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'installation et d'entretien " ST

d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
les regles de I'art ....)

Appareil construit dans le respect des normes efi vigueur (normes"' ‘ '
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APPAREIL SOUS VIDE
Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche
Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numérique avec écran indiquant
le pourcentage exacte du vide

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale) : 2 mbar

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220 V-50HZ

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filire liquides extérieur

un kite des sacs sous-vide de 100 unités

22

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
Marque
Référence

Systeme d'expulsion d'air sans l'utilisation d'une soupape sur
le piston.

Tuyau en acier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).

23

CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V-50HZ
Capacité : 6 paniers O ceufs
Thermostat de régulation,
limiteur de température
bouton marche/arrét
Dimensions {HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange
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Appareil  construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I’art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de I'art ....)

24

CUISEURARIZS8L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.90 KW minimum

Alimentation : 220 V-50HZ

Contenance : 8L

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.

casserole intérieure amovible, résistante & la chaleur

revétement anti-adhésif
Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillére ariz

1 cuillere mélangeuse

1 Tapis en silicone

(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire). |

I’art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur) ,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de'

25

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

Référence

Fumoir rectangulaire tout inox .

Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%

Hauteur ufile : 700 mm +/-10%
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Poids & vide : 21 Kg minimal
Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isolé & double paroi.
Poignet

Tige & suspendre réglable

bac de récupération des graisses
tiroir & sciure de bois

clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermomeétre en facade permet de contrdler la
température dans le fumoir.

Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage
05 crochets en S,

un sachet de sciure de 1 kg.

01 Allume-sciure

Socle en inox avec étagere basse.

Gaine d'exiraction et accessoires.

26

CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque
Référence

y 7

Une centrifugeuse pour préparer une grande vorié’ré-'ae'/
jus, smoothies et sorbets ; [

* Puissance : 680 W minimum \
* Voltage : 230 V-50HZ

e Débit : jusqu'a 110 litres par h

» Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm minimum

¢ Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

» Collecteur de pulpe de 6 lifres minimum

e Panier en inox amovible.

¢ Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox, Ramasse goutte
et tout accessoire nécessaire pour le bon fonctionnement.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes

d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

,/"-
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Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fichess
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
les regles de I'art ....).

27

PLAQUE A INDUCTION
Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants

Marque
Référence

La plague électrique dinduction 2 feux indépendants délivre
une puissance de 2000 W.

Elle est équipée d'un affichage numérique. La plaque est en
verre céramique.

2000 W pour la plague de gauche et de 500 a 1500 W p’iour
la plaque de droite.

comme : les camping-cars, les appartements étudiants, les
cuisines non équipées.
Gestion automatique de voltage.

Plaque ftrés sécurisée grdce a son systéme d'arrét
automatigue, et la sécurité enfants.

La programmation est possible jusqu’'a une durée maximale
de 3 heures

Points forts :
Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant

Caractéristiques :
Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 50@"‘6 o

Cette plaque s'adapte & tous types d'environnement|
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Tension (en V) : 230V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ...}
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LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'odministration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chagque item, la margue, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a litem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniere précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Item
No

Proposition du | Appréciation de

Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .
soumissionnaire | Fadministration

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

Turbine & glace verticale automatique a poser,
d'une production horaire10 litres/h +/-10%,

condenseur A air

Turbine & glace verticale automatique & poser 10
litres par heure +/-10%,

Simple utilisation

capacité de mélange minimum est de 1 litre /
niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB .
Capacité 10 lifres/h +/-10%, |
Tension 220 v-50HZ
Puissance 1,1 kw minimum I~

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires
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Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon lesrégles de l'art ....)

MACHINE A GLACONS

Marque :

Référence :

Production : 20Kg/24h minimum

Bac de stockage : 14Kg minimum
Cube : 20g minimum

Nbr : 15cubes/cycle minimum
Controle et Régulation électronique
Systéme de pulvérisation anti-tartre
Carrosserie acier inoxydable sur pied

Systéme d’'amortissement de fermeture de porte

Porte en acier inoxydable AlSI 304
Condenseur a AIR

Groupe compresseur hermétique tropicalisé
Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire s
Puissance absorbée : 340 Watts minimum 25
Alimentation monophasée : 220V-50Hz
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en VIgueur 3
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire). h ,

Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
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livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE 700 L

Marque :

Référence :

Température de -18°C a -22° C

Capacité : 700L.

Certification de conformité aux normes de sécurité

alimentaire et norme d'efficacité énergétique en
vigueur, Methode :HACCP.

Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable.

Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.

L'armoire est équipée de serrures
Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la
qualité des produits stockés

Fiabilité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions de

3 ~
.
/

les risques de fuites de gaz frigorigene. :
Fclairage intérieur H‘_\
Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1). -

Thermomeétre digitale en fagade

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolafion en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charnieres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° ef se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

congélation exigeantes. o

Le systéme de refrigération est congu pour rrﬁnirﬁiser
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Le contréle numérique pour parametres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de I'armoire frigorifique.

Le systéme qui assure une température homogene
dans un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
la porte est ouverte pour éviter que |'air froid ne
sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage d gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable reglables en hauteur. La
hauteur  des pieds peut  éfre qjustée
individuellement [ 120mm-210mm)

Les griles métaliques revétues de plastique
adlimentaire permettent le stockage de différents
avec une capacité de chargement maximale de
plus de 35 Kg

Joint de porte magnétique pour une hygiene
maximale et propriétés isolantes
avec drain d'eau pour un nettoyage facile
22 positions au niveau de la grille

Thermometre digitale en facade et
Convient pour les récipients alimentaires G_‘N"Q/ Fout-
2x GN 1/1 /:

Equipé de 04 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire.

Puissance absorbé : 480 w minimum
Tension d'alimentation : 230 V 1+N — 50Hz
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
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Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 700 L

Marque :

Référence :

Température de -2°C a +8° C
Capacité : 700L.

Certification de conformité aux normes de sécurité
alimentaire et norme d'efficacité énergétique en
vigueur, Méthode :HACCP.

Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. urgente.

Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.

acceées non autorisé et protéger les produi_ts"é"rockés.

r

qualité des produits stockés

Fiabilité et  durabilité, congue pour: =un
exigeantes.

Le systeme de réfrigération est concu pour minimiser
les risques de fuites de gaz frigorigéne.

Eclairage intérieur
Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AISI 304 (sauf arriere)

Thermometre digitale en facade

L'armoire est équipee de serrures pour empécherua

Refroidissement rapide et uniforme pour mainteniria]|

fonctionnement continu dans des "*Qondifions,.-
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60 mm d’'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec poigneée
ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charnieres de portes réversibles

Le contréle numérique pour parametres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

Le systeme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de I'armoire frigorifique.

Le systéeme qui assure une température homogene
dans un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur  des pieds peut étre  qjustée
individuellement { 120mm-210mm)

adlimentaire permettent le stockage de djfférents
avec une capacité de chargement maximale de
plus de 35 Kg

Joint de porte magnétique pour une hygiene
maximale et propriétés isolantes
avec drain d'eau pour un nettoyage facile
22 positions au niveau de la grille
Thermomeétre digitale en facade

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou
2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, Ré00 ou similaire

Les griles métalliqgues revétues de plgs"rfique'
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Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

Puissance absorbée : 210W minimum
Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit éfre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de l'art ....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID P0§Lr,t.f"' & N

CAPACITE 1400 L /

Marque :

Référence : ,f _

« Température de -2°C a +8° C 0 ]
« Capacité : 1400L. 0 0

. Certification de conformité aux normes de
sécurité  adlimentaire et norme  d'efficacité |0 O
eénergétique en vigueur, y compris les directives CE.

« Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. Urgente.

+ Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.

. L'armoire est équipée de serrures pour
empécher un acces non autorisé et protéger les| o 0
produits stockés.

. Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockés
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. Fiabilité et durabilité, concue pour un
fonctionnement continu dans des conditions|C O
exigeantes.

« Le systéme de réfrigération est concu pour

o . ; . .5 o 0
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigéne.
« Eclairage intérieur O D
« Nombre de porte pleine : 02 (Porte GN 2/1) O 0
« Construction tout en inox AISI 304 (sauf arriere) | O 0
+ Thermometre digitale en facade O 0
. 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en . i

. . ; 0

polyuréethane haute densite
. Portes en acier inoxydable avec poignée a -
ergonomique
« Portes & charniéres avec retour automatique
» Les portes ont une position de séjour de 120° et . .
se ferment automatiquement & moins de 20°
« Les charniéres de portes réversibles
« Le contréle numérique infuitif permet d'ajuster
les parametres de température facilement et 0
rapidement o =
« Bouton lumineux de démarrage-Arrét /"I
«  «Ventilation Gill » sur le panneau avant / O 0

« Le systeme de réfrigeration monobloc compact ,.
assemblé dans le haut de la machine permet un |0 0
acces facile pour I'entretien '

+ Le systeme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment | O O
réfrigéré

» Llinterrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter que |'air froid

L . ) S 0 O
ne sorte de [l'intérieur, économisant ainsi de
I'énergie
. Evaporation automatique de I'eau de - a
dégivrage

299
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« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
La hauteur des pieds peut étfre ajustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre
un nettoyage pratique

« Les griles métalliques revétues de plastique
alimentaire permettent le stockage de différents
types d'embdallages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg

. Joint de porte magnétique pour garder une
hygiene maximale et maintenir les propriétés |0 O
isolantes

« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations de | O
nettoyage plus rapides et plus faciles

« 22 positions au niveau de la grille 0
Convient pour les récipients alimentaires GN

2/1 ou 2x GN 1/1

« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete D

« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire

« Température de fonctionnement de -2°C & +8°C | D

« Puissance absorbée : 210 W minimum 0 .
« Tension d'alimentation ; 230 V - 50Hz o A t
« Manuel d'installation et d'entretien o/ d

« Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposés.

[}

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
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Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujetions selon les regles de I'art ....)

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID
VENTILE

Marque :

Référence :

Température de -2°C a +8° C

Capacité : 600 Litrest 10 %. Norme HACCP
Dimensions = 10 % : 21466x850x H 800

Rédalisation entierement (intérieurete extérieure) en
Inox AlSI 304

Dégivrage automatique de I'évaporateur par gaz
chaud

Evaporation automatique du condensat
Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm
minimum)

Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec
retour latéral de 150 mm & 200 mm de haut et retour
arriere de 200 mm de haut

4 couples de dlissieres minimum pour platines
600x400 m

4 pieds en inox réglables.

Crémailleres et dlissieres en inox, permettant, fond
intérieur embouti, angles et coins arrondis ;

5 positions au niveau de la grille

Les grilles métalliques revétues d'époxy olimerflﬁoire,
avec capacité de chargement maximale de 35 kg.

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste

Portes & charnieres avec retour automatique

Panneau de commande et ventilation du moteur
avec ouveriure avant pivotante

Le contréle numérique intuitif pour le réglage des
parametres de température

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

U
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Evaporateur & tirage forcé avec couvercle
anticorrosion.

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le
meuble

Evaporateur ventilé

Fréon : R600a, R290, ou similaire
Alimentation électrique 220 V - 50 Hz
Puissance électrique : 260 W minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou equivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

livre avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
gui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caroctéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
Jjugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et lo ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Item
NO

Proposition du Appréciation de

Désignation et caractéristiques techniques . . . , . . .
soumissionnaire | 'administration

FACONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence :

Cadence : 1000 pétons par heure minimum,

3 cylindres
réglages mécaniques du laminage et de 'allonge.

tapis en feutre,

table de réception rabattable.
entrainée par chaine

largeur de faconnage 70 cm minimum
puissance 0,50 kw minimum

goulotte sécurisee /
guides lateraux _. f
socle robuste sur roulettes avec frein \
Transmission par courroies,
Pietement amovible,

Alimentation électrique monophasée 220 V - 50 Hz
Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le
bon fonctionnement de I'appareil.

Table Support en acier inoxydable. munis de pieds
avec une étagere basse.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE:

Lamine tous types de pates
moins encombrante au moment du rangement

table relevables

avec des tables latérales de 500 x 700 mm +/-10%.

Facile & utiliser

Caractéristiques technigue :

Commandes mécanigues et manuelles, tapis
manipulable

Type & poser

4 vérins réglables.

1 vitesse & 2 vitesse de fonctionnement.
Tables latérales de 700 x 500 mm
Longueur cylindres 500 mm + /-10%.
diamétre de laminage 60 mm + /-10%.
Avec 2 rouleaux & pdtisserie.

Bandes réalisées en matériaux adapte au
contacte alimentaire.

Réglage de I'épaisseur de la feuille de pdte

Racloirs et supports en matériaux adapte au
contacte alimentaire

Bande avec double sens de marche
Bouton d'arrét d'urgence
Grilles de protection
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Puissance électrique : 500 w minimum
Alimentation électrique : 220V/50hz
Alimentafion 220 V/50HZ

Dimension : 1500x900x 700 + /-10%.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...}

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE

Marque :

Référence :

Largeur de fravail : 500mm

Longueur de travail : 1200 mm minimum
Puissance minimal : 0,55 kw minimum

Version sur Socle avec roulettes

Bouton d'arrét d'urgence type 'coup de poing

Démontage et remontage des racleurs aisés, sans
ouftillage.

Cylindres lamineurs en acier dur chromes

Avec grille de sécurité

Alimentation monophasée 220 V + T - 50 Hz ou
triphasée 380V + N+ T- 50 Hz

Livré avec accessoires : outils et couteaux rotatifs
nécessaires pour le bon fonctionnement de
I'appareil.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposés.
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue madle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ...)

BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque :

Référence :

Capacité utile :4,5 Litres minimum
Cuve inox

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec :Fouet, Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des hormes en
vigueur {(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit &élre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
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livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION

Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriguée en acier inoxydable,

avec écran LCD rétfro-éclairé

avec batterie au lithium intégrée

avec cdble de charge

données en grammes (g), kilogrammes (kg),
mililitres (ml),

Facile & utiliser,

arrét de l'appareil automatique,

fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthylene alimentaire
4 roules pivotants g50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L

REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE BOULANGERIE
Marque :

Référence :

Température d'eau alimentaire : 4 °C réglable
Régulateur de température

Capacité : 80a 1001
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Puissance électrique: 0.3 Kw minimum

Fluide frigorifique écologique R-290, R134A, R400 ou
similaire

Spécialement congu pour la boulangerie et la
pdatisserie.

vidange

Alimentation : 220 V - 50 hz

Cuve et serpentin en inox AlSI 304

Extérieur en inox AlSI 304

Remplissage automatique

Boitier électronique et affichage digital

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, vannes
d'isolement, fiche électrique mdéle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
regles de l'art ....)

CELLULE DE REFROIDISSEMENT ET DE SURGELATION 3
NIVEAUX :

Marque :

Référence :

Construite tout en inox de qualite,

robuste et puissante

avec 3 niveaux et

pour bacs GN 1/1 et 600 x 400.

systéme de refroidissement/surgélation rapide
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refroidit 9 kg au cycle de +95°C & +2°C en 90 min /
congele 5 kg de 25°C & -18°C en 250 min environ.

Pour refroidissement et de surgélation des produits.

Caractéristiques techniques :

Construit en inox 304 AISI

Norme HACCP

Arriere et dessous en galvanisé

Porte avec poignée

Joints de porte magnétiques

Systéme de blocage de porte & 90°

avec sonde de température & cosur
Réfrigération ventilée

Dégivrage automatique par gaz chaud

A poser avec roulette

Thermostat digital et écran digital

plusieurs cycles de programmes

Réfrigérant : R-290, R134A, R600 ou similaire.
Réfrigération : Ventilée

Capacité de refroidissement (Kg) :10 kg + /-10%
Capacité de surgélation (Kg) : 5 kg + /-10%
Dimension (LxP xH) :750 x 800 x 550 minimum
Puissance électrique 1000 w minimum
Alimentation électrique 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étlre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

310
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Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
electriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE

Marque :

Référence:

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

¢ Construction en acier inox.

* Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

» thermostat de température et sonde 30 & 260 °C

*Régulation de I’humidité

* Porte a double vitre en verre frempé, & chambre
a air

» Poignée pour ouverture

*Programme de cuisson multiple

* Commandes éelectroniques LCD avec écran
tactile

» Systéme d’évacuation rapide de I'humidité

avec inversion automatique du sens de rotation du'.’

« Eclairage de la chambre de cuisson.

* Refroidissement rapide & porte ouverte
» Goulotfte et éclairage intérieure
*porte latéral

* Chauffage électrique de la chambre de cuisson
via des résistances électriques blindées.

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C + 10 %

* Vapeur 30°C - 130°C minimum

* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C -
260°C +10%

*» Commandes programmeé plus de 80 programmes
& 10 phases.

* Autoreverse (repartition de I'air dans la chambre i

ventilateur). \E
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* Thermostat de sécurité

» Sécurité conftre la dépression et la surpression et
de sécurité du moteur.

*Refroidissement automatique de des composants
et des Composant de commandes.

Porte plaques soit pour la péatisserie
Alimentation friphasee 380 v
Puissance électrique 7,8 KW Minimum

systéeme de refroidissement forcé des composants
internes ;

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagues 60*40 incorporé.

e Hoftte aspirante en acier inox, munie de moteur
et condenseur 4 air pour éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)

AO

/2025

10

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :

Référence:

* 2 niveaux de 2 plagques de 600*400

W

19,
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e chambre de cuisson 1200x800X180mm minimum

* Bouches levants
* Thermostats indépendantes et éclairage .

* matériaux réfractaires et porte avec vitrage
résistant a la chaleur

* injection manuelle et automatique de la vapeur
d'eau

» Chauffage électrique direct, montée en
température rapide, environ 35 min.

» Régularité de température sur toute la surface de
cuisson

» température homogeéne
» Systeme de surveillance de la cuisson.

» Réglage et indication de la température volte et
sole par regulateur électrique.

« Commande regroupée en facade et portes &
vision panoramigque pour une

* Hoftfte aspirante avec extracteur pour une
évacuation de la chaleur vers I'extérieure.

* Monté sur étuve chauffante en inox de méme
margue

* piétement et support réglable. A 74

i
+ Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-SOIHZ’
(monophasé si disponible)

* Puissance 10 Kw minimum par niveau
* Arrivée d'eau et point de connexion
* Evacuation trop plein

* socle support et humidificateur

* manvuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technigue descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires
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Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...}

11

ARMOIRE DE FERMENTATION
Marque :

Référence :

Armoire de fermentation contrélé

Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux
minimal de 60 mm réglables minimum

Intérieure entierement en inox AISI304

3 programmes et 3 phase en minimum et 2 mode
manuel froid et chaude

Fermentation contrélée sur plus de 50 heures
minimum

Tableau de commande électronique

Ecran tactile et éclairage interne

Porte Pleine plus poignée ergonomique

joint magnétique

Groupe compresseur fropicalisé

Flux d'air controle et maitrisé

panneau isolé par une mousse polyuréthane injecté
d une densité de 40kg/m3

Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et ||

sonde hygrométrie électronique

Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage a
droite ou sur demande & gauche

avec régulation de la température et de I'Humidité

Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm,
laqué blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage
Groupe frigorifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire
Alimentation Mono 220V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien
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certificats et attestations prouvant 'origine et la
qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon lesregles de I'art ....)

12

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL | -

Fy

Marque ;

Référence :

Contenance 6L +-10%
Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304

Livrée avec une cuve et couvercle amovible en
acier inoxydable

Sonde intégrée pour le contréle de la température
et pour respecter les courbes de fempérage

Ecran d'affichage
Alarme

Systéeme de régulation de température de
fonctionnement.

Résistance de chauffe avec réglage précis de la
température

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel

Dimensions :
Totale : 30 x40 x 13 cm +-10%
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Tension : 220V a 230V
Puissance : 100 W minimum
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technigque descriptive comportant toutes les
infformations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....) —~ 7~

y
rd
# e

13

GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence:

Construction en acier inoxydable du Socle ‘et bras
de coupe

Utilisation facile du bras de coupes
interchangeables

Cordes trés robustes et facile & monter
Avec butée a 'arriere et maintien vertical

Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en
matiere plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

écartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et
accessoires de montage et serrage et pelle.

Tension : 220V & 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit &étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'art ....)

14

CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE
Marque :

Référence :

Vitesses. Bloc moteur métallique.
Fonction pulse

Moteur asynchrone

Sécurité magnétique et frein moteur

Livré avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec
poignée et couteau lisse fond de cuve en inox.

400 volts triphasé ou 220v

H xL xP : 49x 35x28 cm. minimum
Puissance : 1500 Watts minimum.
1500-3000 Tours/Minute

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdale et femelle, repérage, accessoires
et toufes sujétions selon les régles de I'art ...)
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15

LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :

Référence :

surface de fravail en inox,

Facile < utiliser, adopté une feuille silicone
antiadhésive changeable.

Emetteur céramique

Systéme de régler la hauteur en tenant compte de
la chaleur souhaité

2 lampes trés résistant de 500 W minimum
Dimensions : 460 x 330 mm minimum
Tension : 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de celification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent. ]
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

16

PISTOLET  PULVERISATEUR  ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%.,
Alimentation : 220/50 Hz-

Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec :

318
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2 buses
1 jet rond
1Jet plat

17

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE

PRESSION
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et
Alimentaire.

sécurité

18

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX
Marque :
Référence:

conforme au Norme d'Hygiene et
Alimentaire.

sécurité

19

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX
Marque :
Référence

conforme au Norme d'Hygiéne et
Alimentaire.

Matiére : 20% polyamide, 10% elasthanne

sécurité

20

THERMOMETRE A SUCRE
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et
Alimentaire.

sécurité

2]

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR

Marque :

Référence:

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour
Canule en cuivre

conforme au Norme d’Hygiene ef
Alimentaire.

securité

22

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT
Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et
Alimentaire.

sécurité

23

CHALUMEAU PROFESSIONNEL
Marque :
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Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de
sécurité

Tres bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimentaire.

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

24

CISEAUX POUR SUCRE
Marque :

Référence :

21 CM +/-10%

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité
Alimentaire.

En acier trempé polissage fin

25

PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE
Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif

Pour maintien de la température et assurer laf.
répartition homogéene de la chaleur oA

Systétme de réglage de la température selon
besoin .

Puissance 100W minimal
Charge minimal 8 KG
GNI1/1

220 V/50HZ monophasé

26

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque :
Référence :

Régulation de la température et du débit d'air selon
2 niveaux minimum

Dispositif de régulation et confrole.

Systéme de sécurité en cas de surcharge (arrét
automatique)

Sans flamme
Plage de température entre : 50 & 500 °C

Contact alimentaire, idéal pour la péatisserie et la
confiserie.
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Puissance : 1500 W minimal
- 220V 50Hz.
Livré avec 3 embouts.
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LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE
N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales G celles qui sont exigées seront
jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et lo ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Itfm Désignation et caractéristiques techniques Propcfsu.lon d.u A:ppre'u.a tlon.de
N soumissionnaire | I'administration
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :
Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Table de prélavage & gauche avec cuve i T
Table de sortie & droite P o
Douchette avec mélangeur, .// 7 X
Position du tableau de commande en angle permettant une insTl.i'quﬁon ".J
selon les contraintes du chantier. - i f
Protection IP 25 contre les jets d'eau
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle & l'ouverture du capot.
1 Construction entiére en inox AlSI 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes ef le manque d'eau

Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de rincage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions: 1200
mMmx700mMmx850mm

Table de sortie machine a laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum

Alimentation : friphasée 380 v + N + T - 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique.




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AQ

/2025

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil
proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, vannes d'isolement, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et foutes sujétions selon
lesrégles de l'art ...)

LAVE VERRE

Margue :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum

Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C

Température de lavage 55-65°C
Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

Un panneau de commande simple avec affichage numerique
Distributeur de produit de rincage intégré

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le rincage pour
garantir qu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle
de rincage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif

Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.

Certificats et attestations prouvant I'crigine et la qudlité de l'appareil
Proposes.

Manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

32
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livié avec le minimum standard {supports, vannes d'isolement, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires ef toutes sujétions selon
lesregles de l'art ....)

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum: 17.6 cm +/- 10 %

Diamétre maximum :10.9cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

-

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

e

7/ A
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au Geurs du
lavage. [z

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1cm +/- 10 %

Diameétre maximum :8.7cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures levées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum :24.1cm +/- 10 %

Diamétre maximum:7.2cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du caosier est adapiée exactement sur la hauteur du verre.,
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Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures éleveées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au cours du
lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

En matériaux convient aux produits alimentaires

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevéss:

lavage.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau auicours dt.r_"'

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions : 90 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont
2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ

400 assiettes standards
Livré avec 2 grilles de séparations antichute et une housse de protection
lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute des assiettes durant
le fransport.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 420 fr/min minimum
Facteur G de 200
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Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture
gris anthracite

Tamibour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme a 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes & lessive

Variateur de vitesse & fréquence
Programmateur Conftrol

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum

Alimentation électrique triphasée 380V +T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire I'humidité résiduelle et
le temps de séchage.

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonctionne &
travers I'écran tactile

Niveau acoustique dB({A) < 50.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil
proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
Manuel d'installation et d'entretien P

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur YAYS

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme de celification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, Vannes d'isolement, fiche
électrique mdle et femelle, repérage. accessoires et toutes sujétions selon
les regles de l'art ...)

10

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence:

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier inox

Tambour inverseur pour un meilleur séchage
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Combinaison d'un flux d'air axial et radial concu pour maximiser et
optimiser le flux d'air & l'intérieur du tambour

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer
indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
- Temps de séchage réduit

-gaine d’évacuation d'air chaude de diométre approprie.
Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;

Alimentation électrique triphasée 380 V +T+ N - 50 Hz

Cerlificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de 'appareil
Proposes.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. |

|
Livreé avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle: et
femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de Part

)

1

CALANDREUSE

Marque :

Référence :

Longueur cylindre : 1400 mm

La machine doit avoir un disposifif d'arrét automatique en cas de non
utilisation

Bouton d'arrét d'urgence

Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif proteége doigts pour plus de sécurité

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de chaleur sur le
rouleau

Vitesse de repassage variable
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Gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.

Commande & pied pour arrét et démarrage

Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum

Alimentation : 380 V - 50 hz

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil
Proposeés.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de quadlité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et
femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art

"

12

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence: :
Avec les fonctionnalités ci-aprés :
Points intégrés
Boutonnieres automatiques en une étape
Systéme d'enfilage de I'aiguille automatique

Mise en place rapide de la canette

Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur

Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canette

Position d'arrét de I'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la fension du file supérieur

Touches de contrdle & portée de main Protection

Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initiale de I'aiguille

Manuel d'installation et d'entretien

LI
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrigue mdle et
femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art

)

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS

Marque :
Référence :
13 .
Tube acier époxy
2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivotantes
CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :
En polypropyléne monobloc Dimensions 600 X L 800 X H 1200 mm
minimum
14 | 4 portes permettant un acces des 2 cotés
2 roues fixes
3rayons de rangements espacés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée
TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque : -
Référence : &
Table & repasser professionnelle réglable en hauteur, .
[déale pour les collectivités et atelier de repassage afin d'adapfter
I’ergonomie au poste de fravail.
Avec la fonction soufflerie permet de repasser les vétements de 'mafiere |
délicate. Pour une utilisation de +8 heures par jour minimum. T
15

Dispose de ftrois fonctions : aspirante, soufflante et chauffante
(température réglable).

Plateau chauffé électriquement et réglage par thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.
Dispositif soufflerie et aspirateur incorporés.

Soufflerie permettant de metire le textile en suspension et de ne pas
écraser les coutures.

Aspiration puissante avec la pédale de commande, utile pour plaquer le
tissu éviter les plis.

(73
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Assure a l'opérateur un confort supérieur grce 4 sa fonction
ergonomique de réglage en hauteur de 750 & 950 mm environ.

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose fer pivotant

Plateau "maxi" : 1350x510x270 mm
Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Entrée d'eau et décharge chaudiére : 3/8" minimum

Puissance : 3.9 kw minimum.
Alimentation : 400 V tri + N + T/ 230 V Mono

Type : Aspirante - Soufflante - Réglable en hauteur (750 & 950 mm)

Dimensions {LxPxH) : 1600x650x1800 mm - Plateau 1200x400x270 mm+/-
10%

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

Livré avec le minimum standard ([supports, fiche électrique male et

femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art |
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LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défout d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Item N° | Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | Fadministration

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC
PORTES COULISSANTES

Marque :
Référence :

- Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x200 mm
minimum

- Construction en acier inoxydable nuance 18/10 <
minimum, ufilisé sera inox de qualité alimentaire. /¥

- Panneaux de revétement

- Couleur des panneaux de revétement au choix du
maiire d’ouvrage.

- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des
angles arrondis pour faciliter le nettoyage (Bac pouvant
recevoir 4 bacs GN 1/1).

* Support en pont pour llot muni de 1 verre courbé

double.

e Pare haleine en verre frempé de 6 mm courbée et

pare haleine frontale pour une meilleure protection des | C O
aliments.

. Compartiment technique intégré pour| 0

branchement électrique
» Cuve bain-marie & eau :

* Chauffage sous la cuve par résistances a aileftes
blindées en acier inoxydable
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* Remplissage automatique par électrovanne

* Vidange par bonde @ 40 mm avec frop plein

* Voyant témoin « mangue d'eau »
* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.
* 1 Voyant lumineux du contréle de marche.

- Etuve chaude 2 portes coulissantes inox AlSI 304

- Etagere intermédiaire inox AlSI 304
- Chauffage électrique :

* 2 Résistances blindées de 750 Watts chacune
minimum.

* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.
* 1 Voyant lumineux du contréle de marche.

- Consoles de rampes a plateaux en inox 18/10 fixées sur
chdssis au travers de la facade.

- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes profilés @ 32
mm.

-Eclairage du meuble par lampes incorporé
-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz
-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pietements en polyéthyléne rigides avec ploﬁnésf
filetées réglables pour une parfaite mise & niveau du!
meuble \
-Manuel d'installation et d'entretien 3
-certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité

de l'appareil proposés.

Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et
homogéne.

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE

Marque ;
Référence :

Dimensions L x P x H: 1500X700X14620mm minimum

Gy
(V8]
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« Construction entiérement en acier inoxydable AlSI 304
de qudalité alimentaire.

* Finifion : dessus poli vibré

* Cuve réfrigérée « froid ventilé » de 105 mm de
profondeur avec Réhausse pour présentation
affleurante

+ Réfrigération par un évaporateur ventilé relevable,
dégivrage par résistances électriques intégrées

* Fond de cuve et gaine de soufflage et de reprise d’air
amovibles

» 3 étageres réglables en hauteur ;

* Eclairage LED sous le plafonnier et chague étageére
* Rideau de nuit avec serrure cbté public

* Vitrine de forme cubigue, ouverte cbté client

« | ou 2 portes battantes coté service

* Circulation de I'air froid dans les portes et la partie
supérieure de la vitrine pour garantir des performances
exceptionnelles

» Régulation par thermostat & affichage digital avec
horloge de dégivrage integree

polyuréthane sans CFC
* Protection par fusibles

* Passage des fluides frigorifiques, électrique et vidange
& droite, cbté service

* Bac d'évaporation des eaux de dégivrage

* Livré avec groupe tropicalisé Equipement frigorifique :

- 1 Groupe frigorifique.
- 1 Evaporateur ventilé
- 1 Détendeur.

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale

MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS
Type  :Inox AlSI 304

Nuance :18/10 minimum.

- Panneaux de revétement

» lsolation par 40 mm d'épaisseur de mousse del!

Lo
(58]
(=)
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- Dessous réserve réfrigérée ventilée 2 portes isothermes

- Les 2 portes, contres portes et poignées embouties en
acier inoxydable montées sur des charnieres type
FERMQOD.

- Isolation en polyuréthane injecté sans CFC et HCFC.

- Aménagement intérieur échelles avec glissieres inox
GN1/1.

- Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le
nettoyage

Equipement frigorifique :
- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur plafonnier & ventilation forcée.

- 1 Thermostat électronique + thermométre digital en
facade coté service

- Doté de la rampe G plateau inox 3 tubes diamétre 32
mm fixées sur chassis au travers de la facade

- Couleur des panneaux de revéfement au choix du
maitre d'ouvrage.

-Alimentation friphasée : 400 V+N+T - 50 Hz
-Réglage de la température par thermostat digital

-Température : +4°/+10°C S S

- Pietements en polyéthyléne rigides avec platines
fletées réglables pour une parfaite mise & niveau du
meuble.

- manuel d'installation et d'entretien.

- certificats et attestations prouvant I' origine et la qualité
de I'appareil proposés.

Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et
homogéne.

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Construction entierement en inox AlSI 304

Porte-assiette d niveau constant

(S}
(8]
~
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Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assieftes environ (Diam
220 mm)

Chauffage par résistances blindées T° 80 maoxi -
puissance : 1300 W minimum

Commande par boitier étanche avec témoin M/A et
protection électrique IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes &
platine @125 mm inox dont 2 & frein sur pieds réglables
en hauteur

Habillages extérieurs (facades avant et arriere et
portillons) en acier inoxydable AlISI 304, épaisseur mini
10/10de mm

Couverture de protection

Systéme élévateur parressorts ajustables aux poids Réels

Mise sous tension par un interrupteur M/A lumineux.
Poignée

Doublage intérieur en 8/10éme mm avec angles
intérieurs chanfreinés facilitant le nettoyage.

Elément intfroduction chariots de Dimensions L x P x H
:1500X700X900 mm minimum

Avec une couleur du panneau de revétement au choix
du maitre d'ouvrage, Doté aussi d'une rampe & plateau
inox 3 tubes diamétre 32 mm fixées sur chdssis au travers
de la facade.

Manuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit éire de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et
homogéne.

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES

Marque:
Référence :

Dimensions : Lx P x H: 1380 x 700 x 1400 mm minimum

(98]
(V8]
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Construction entierement en acier inoxydable AINSI 304

Pietements en acier inoxydable AlSI 304 hauteur 850mm
Présentoir & couverts et & pain.
Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravite

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et
homogene.

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur blanche

ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT

ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

339
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur noire

11

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

e Tout inox AISI 304

» épaisseur 15/10 minimum

Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

* Bord tombé de 40mm minimum avec confrepli p

* 4 roulettes dont 2 avec freins

¢ Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100/mm
de hauteur au minimum avec retour incliné de 20mm.au
minimum.,

e Insonorisation par panneau strafifie double face
totalement étanche et protégé par une tdle en acier
inoxydable

e AlSI 304 couvrant totalement le panneau stratifie.

e Avec renfort inférieur
En dessous :

* un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

* une étagere basse

+ Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein

S——

12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE

340
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Marque :

Référence .

* Tout inox AISI 304

* épaisseur 15/10 minimum

e Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

e Prévoir des mini-vannes d'isolement.

* Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

* Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm
d'épaisseur minimum et collé

* Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine
et avec culot démontable

* Avec passage de robinetterie (EC/EF)

J Raccordement aux attentes d'évacuation et
alimentation (EC/EF).

o Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100
mm de hauteur au minimum avec retourincliné de
20mm au minimum.

En dessous :
* une étagere basse

CHARIOT DE SERVICE
Marque:
Référence :

. En acierinox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

. 3 niveaux 900x600x200 mm

13
. 4 roues pivotantes dont deux avec frein
* Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes dont deux
avec frein
CHARIOT DE DISTRIBUTION :
Marque :
Référence :
Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1
14

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec
freins, utilisation facile avec 2 barres de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 900 mm
Construction en acier inoxydable
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Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1

Etagéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour

permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein

15

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque ;

Référence :

* en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

e Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm+ 10 %

» 3 Etagéres réglables en hauteur

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permeftire le fransport de charges lourdes dont deux
avec frein .

* |ivré avec serrure avec clés.

16

Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux

Marque :
Référence :
* en acier inox 304

* Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm + 10 %

17

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

18

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques
suivantes :
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Les rails de I'étagére s'attachant facilement & 1'aide des
vis fournies, les supports adoptés doivent étre montés &
n'importe quelle distance gréce a la construction
réglable en hauteur, L'étagére peut ainsi éfre adaptée
individuellement & chaque ulilisation, couvre une
surface murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une
stabilité maximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur
environ Construction en inox 304 d'épaisseur 15/10 éme,
avec des supports en rails démontable et réglable en
hauteur.

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 roulettes
pivotantes

Marque :
Référence :
e Tout en Inox

s Entrée 325 mm butées avant arriére

19
* 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
sLes roulettes sont largement dimensionnées pour’f_—.
permettre le tfransport de charges lourdes dont deux
avec frein
Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04 rouleltes
pivotantes
Marque:
Référence :
« Tout en Inox
* Entrée 325 mm butées avant arriére

20
*4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les rouleftes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes dont deux
avec frein
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :

21

»Sur pied inox AlS| 304,

* Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
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* Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm minimum

* Conforme au d'Hygiéne et sécurité alimentaire.

DIABLE
Marque :
Référence :
. & haut dossier
. force 250 Kg
22 |, Roues d bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)
. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX

Marque :
Référence :

Légereté et rigidité pour un tfransport sans efforf.|
23 | Maniabilité pour des manceuvres en toute facilité gréce |
aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurité  de la
marchandise transportée grice a des rebords bloc:
charges.

. Dimensions : 600 x 400 mm

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE

Marque :
Référence :
24 1, Avec 2 étageéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm
. Hauteur : 750 mm
TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE
1000X700
25 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :
26 |Référence:
e Commande & genou O O

¢ Clapet antiretour

344
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+ Cuve inox AlS| 304 avec habillage sur 3 faces

+ Commande de I'eau mitigée au genou sur panneau
de facade articulé

+« Dosseret arriére inox

*  Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de
cygne

* Mini-vannes d'isolement et siphon.
Livré avec :

e Distributeur de serviettes papier,

e Distributeur de savon liquide,

e Brosse & ongle,

e Poubelle pour les serviettes,

27

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de :

» tuyau qualité alimentaire longueur 15 m

* Doseur: réglage de la concentration par buses
calibrées

* un pistolet antichoc

+ Distributeur de produit

» support inox bidon, 10kg

» Réservoirs transparents & produits.

» Disconnecteur NF protégeant le réseau “'s;i\'eou
potable '

» Fixation murale
+ Mini-vannes d’isolement.

28

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence:

Aspirateur eau et poussieres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussiéres, filtre plissé plat, sachef filtre
ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique
Puissance : 1300 W

345
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Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussieres, filtre plissé plat, sachet filtre
ouate, suceur long, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

29

MONOBROSSE

Marque :

Référence :

Application : Lustrage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d’'énergie : Cable
Pression : 43,3 g/cm? minimal
Niveau sonore : 59 dBA
Diaméftre : 430 mm
Longueurdu cdble : 12,5m

30

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE Y
Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse & mdachoire

2seaux de 151

2seaux de 61

Porte sac poubelle de 100 L minimum

Livre avec

200 sacs poubelle

31

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type: 8 a 12
chambres

Marque :
Référence:

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout le
nécessaire pour répondre aux taches quoftidiennes.
Construction en tube d'acier.
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Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de
protection en caoutchouc.

2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec
couvercle rabattable) pour accrocher sac & linge ef sac
en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et
roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur
variable avec décor bois, coloris au choix.

Revétement thermo laqué coloris fitane RAL 7084.

Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs
superposables avec couvercles pour le tri des déchets.
Dims( cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H
118.8 cm.

Equipés de 4 roues pivotantes diametre 200 mm, 5éme
roue centrale diométre 160 mm.

Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier,

support pour prospectus, 2 bacs de fri de déchets avec |

couvercle, volet roulant verrouillable, roues avec
bandage caoutchouc, sac en polyester 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle verrouillable
teinte bois. ,’

\

32

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré

Coloris dore

Tapis rouge sur modele doré
Structure porte cintres

Dim (mm) 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes

33

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM
MINIMUM AVEC MANCHE

34

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM
MINIMUM

Livré avec perche télescopigue longueur 2 m minimum

35

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douilie vis
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PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

37

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

38

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

39

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition safinée

4 étageres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions £ 10 % : L 250 x P 500 x H 1 800
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LOT 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. lLes prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, lu référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

ltem Désignation et caractéristiques techniques Proposition  du/ Appréciation de
N° soumissionnaire | I'administration
Aiguille a Brider en Inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de neftoyage| ——
et de matériels aptes pour le contact avec I<;>s’
aliments). ' 1
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé don§ les:
1 cuisines et restaurant professionnelles et Ieurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de secuh’re
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

2 Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Item |

' Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I'administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Aiguille a larder
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dansles |

3 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes e frge
Conforme aux normes d'hygiéne et de seCUrl’re e
alimentaire les plus strictes exigées dans. les
cuisines professionnelles et leurs annexes '
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité ohmen‘rolre et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit con’remr
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

4 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes

(3]
wn
[\
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
administration

Aplatisseur Inox 2 kg diameétre 11CM +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour ,sd'--_
conformité aux normes de sécurite ohmen’rolfp et

de qualité

toutes les informations fechniques du plodufr
propose par le prestataire

La fiche technigue du produit fourni doit cormenlr :

Araignée acier inoxydable DIAM 12cm +/- 10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
| de qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

L2
wh
(957
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ltem Désignation et caractéristiques techniques Proposition  du) Appréciation de
N° soumissionnaire | administration
Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
7 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiete a dessert classique porcelaine
émaillée blanche 23CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE P ey
Marque: A o
Référence: '
Produit de bonne qualité .
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de né‘Ttoyoge
et de matériels aptes pour le contact avec: les| >
aliments). R T e
8 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette & pain classique en porcelaine
9 émaillée blanche 13X13 CM Tendance Haut de

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

10

Assiete a Pasta 30 cm en Porcelciyré’--,,

émaillée Tendance Haut de Gamme Héiﬁlier'
QUALITE SUPERIEURE {
Marque: f
Référence: \
Produit de bonne qualité ?
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

11

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

358
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Item

NO

Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa |

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir |

toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

12

Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité 1

Matériel professionnel construit selon les norm’és
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoydge
et de matériels aptes pour le contact avec| les
aliments). ‘

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans fes

cuisines et restaurant professionnelles et leurs|

annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

13

Assielte Creuse 22 cm en Porcelaine
émaillée blanche Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
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ltem ‘ p \ Proposition du | Appréciation de

N° ' Designation et caractéristiques techniques soumnissionnaire | Fadministration

' Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité I
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Assiette Entremet : 20cm en Porcelaine BIcmcheI
TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiene, de neitoyage
et de matériels aptes pour le con’rod avec les
aliments). ,
Matériel professionnel destiné & éfre u’rlllse dans les

cuisines et restaurant professmnnelles et leurs|
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité |
| alimentaire les plus sfrictes exigées dans: les|
| cuisines professionnelles et leurs annexes

I Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
|

|

|

|

14

S WS

de qualité '
La fiche technique du produit fourni doit con’renlr
tfoutes les informations techniques du produit |
propose par le prestataire '

Assiette gastronomique classique en porcelaine
certifiée blanche émaillée Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

15 | Référence:

Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

35
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It:zn Désignation et caractéristiques techniques gxmz':i:’:na:eu ﬁ::;ﬁf";:':::io:e
et de matériels aptes pour le contact avec les |
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite

alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire

Assiette plate porcelaine émaillée blanche

diametre 31cm tendance haut de gamme hételier

qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

‘et de matériels aptes pour le contact avec les |

aliments).

16 | Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes \
Conforme aux normes dhygiéne et 'de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées-dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émadaillée blanche
diameétre 16cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:
Référence:

17

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

|
Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

18

Assiefte plate porcelaine émaillée blanche
diametre 20cm tendance haut de gamme hbtelier
qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

annexes /

alimentaire les plus strictes exigées ‘dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus - pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Matériel professionnel destiné & étre utilisé danstes|
|cuisines et restaurant professionnelles /et “leurs

Conforme aux normes d'hygiéne et die/sécurité |

19

Assiefte plate porcelaine émaillée blanche
diameétre 27cmtendance haut de gamme hételier
qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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| Proposition du

liem Désignation et caractéristiques techniques Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
' conformité aux normes de sécuriteé alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire N
Assiefte plate porcelaine émaillée blanche
diameétre 25cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité £
Matériel professionnel construit selon les nOLmes.
standardisées (normes d hygiéne, de nt—;t’mz»ycng(—:‘J
et de matériels aptes pour le contact cWec lesl
alimenfts).

20 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans Ies ’
cuisines et restaurant professionnelles ef Ieurs\
annexes 1
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite]
alimentaire les plus strictes exigées dans IesI
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire _
Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence: :
|
Produit de bonne qualité
21 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments]).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire | 'administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes ‘les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

22 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans Ies
cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus gour-sa |
conformité aux normes de sécurité ollmen’rolre et
de qualité !
La fiche technique du produit foumni d@if contenir
toutes les informations techniques ciu produit
proposé par le prestataire |
Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
[ Marque:
| Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

23 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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":T Désignation et caractéristiques techniques zgﬁfn‘z:;::na:eu ﬁ::r:]ei:";:f;:io:e
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
24 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et]
de qualité ot O
La fiche technique du produit fourni doit qﬁn‘enir
toutes les informations techniques du/produit
proposé par le prestataire [
Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC |
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
25 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
26 Marque:

Référence:
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|
Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | Padministration

ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire I

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC /
Marque: .
Référence: /

Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normé\%\\
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage |-
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
27 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

28 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

L2
(o)
L),
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

29 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs e
annexes s ~
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuri1¢/~
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

30 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes
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| |
Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire |l’administration

ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

| Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
31 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les|
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sc/l
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef |
de qudlité |3 |
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations technigues du produit |
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

32
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"ﬁ:n Désignation et caractéristiques techniques :;z'::’i::f:naiiu :,\::;:iasi':::io:el
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
33 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sfrictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produ;‘r/
proposé par le prestataire '
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
34 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire




| Produit de bonne gualité
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li:‘r)n Désignation et caractéristiques techniques :;z':'::;:':naiiu f,\::r:::ias :'::t‘io:e
Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les |
aliments). '
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

35 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et '
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit .
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage.
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

36 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
'Bac gastronome inox GN 1/1 - T00MM INOX 14L
Marque:

37 | Référence:

367
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lfem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dons les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
| Marque:
| Référence:

! Produit de bonne qualité

| Matériel professionnel construit selon les normes
|standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

[Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

39

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

40

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs ||

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

41

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

42

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

alimentaire les plus strictes exigées dans lés
cuisines professionnelles et leurs annexes y
Certifié par des organismes reconnus pgur/sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du prodyi

proposé par le prestataire ~

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |

43

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence: -

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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ltem . . - . Proposition du | Appréciation de

NP Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

44 cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du prodU|’r|
proposé par le prestataire | B |
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm |
Marque: /,Ir e
Référence: Vo
Produit de bonne qualiité
Matériel professionnel construit selon les Hormes
standardisées (normes d hygiene, de nettgyage
et de matériels aptes pour le contact avecg les
aliments).
Matériel profe55|onnel destiné a étre utilisé dans les

45 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire '_
Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 |
Marque:

46 |Référence: |

Produit de bonne qudlité

37
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nefttoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). A
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dansfes.
cuisines et restaurant professionnelles et /leurs
annexes f
Conforme aux normes d'hygiéne et de sgcuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans::es
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour 'sa |

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

49

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,41
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les -

cuisines professionnelles et leurs annexes |

Cerlifié par des organismes reconnus pour saf
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef.

de qualité NG

La fiche technique du produit fourni doit con’r‘enif_,_

toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

50

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
51 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir|.——
toutes les informations ftechniques du produfr
proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hduieur
100mm !_
Marque: \
Référence:
Produit de bonne qudlite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
52 |alimentfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qudalité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
150mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

53 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus_ pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité g
La fiche technique du produit fouini doit contenir
toutes les informations techniques du- produit
propose par le prestataire i
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
100mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

54 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Bac gastronome polycarbonate GN 1/é6 Hauteur
150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
55 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence: f
1
Produit de bonne quaiité '
Matériel professionnel construit selon les nO(mes__
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
54 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAHUTINOX 2,4L SANS COUVERCLE
57 Marque:

Référence:
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Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines ef restaurant professionnelles et leurs |

annexes ;
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite]

alimentaire les plus strictes exigées dans les |\

cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

40 cuisines et restaurant professionnelles et leurs|
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurifé
alimentaire les plus strictes exigées dans !'es n
cuisines professionnelles et leurs annexes \ \
Certifié par des organismes reconnus pour $d|
conformité aux normes de sécurité alimentaire eh
de qualité :
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque:

Référence:
61 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
| aliments).
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"ﬁ!n Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque:

Référence:
Produit de bonne gualiité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
62 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité \ s
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit.
proposé par le prestataire
Batte Cételette en Inox diamétre 10 cm +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
63 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les|
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
4 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
lannexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les -
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sof.-’
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de gudalité 1
La fiche technique du produit fourni doit contenit|
toutes les informations techniques du produit |
proposé par le prestataire '
BEURRIER 06CM/4CL -10% EN PORCELAINE
BLANCHE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
45 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

380
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Biberon a décorer 140ml
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

66 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les )
cuisines professionnelles et leurs annexes A e
Certifié par des organismes reconnus pour/sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité '

La fiche technigue du produit fourni doit conienir
toutes les informations techniques du produit|
proposé par le prestataire

Boite 50 cartouche pour siphon

Marque:

Référence:

compatibles avec les siphons congus pour ce
type de gaz.

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

67 | aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

| Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
| de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE11,3L£ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
68 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité 15
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire |
BOITE STOCKAGE POLY CARRE38L£10% |
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
9 cuisines et restaurant professionnelles et leurs |

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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BOITE STOCKAGE POLY CARRE5,7L + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
70 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 %
Marque: /-
Référence:
Produit de bonne qualité ,
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage |
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
e cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOLS A CEREALES 15,5CM 10 %
79 Marque:

Référence:

(9%
o]
[F%)
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

73

BOLS A CONSOMMER 12CM/38CL EN PORCELAINE
BLANCHE £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes|
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les |

aliments). -
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

74

BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L ; 2L; 8L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les | |

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

dlimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;2.8 L;7L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes | -

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage’

et de matériels aptes pour le contact avec 4es

aliments). :

| Matériel professionnel destiné & étre utilisé doné les
75 cuisines et restaurant professionnelles et Ieurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securl’re .

alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de quadlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir

toutes les informations fechniques du produit

proposé par le prestataire

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L; 10L; 13.5L

:2,8L;4.5L; 6.5

Marque: |

Référence: |
76 '

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

(73}
==}
M
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Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite

alimentaire les plus sirictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier

laitonné

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les | o

aliments). /.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans Jes, \
77 |cuisines et restaurant professionnelles et Iq"urs '!

annexes _. !

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ’

alimentaire les plus strictes exigées dans les

cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa .

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Brosse Pdatissier & Dorer en Soie (315mm) 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
78 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilis€ dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Cadre & opérainox (570X370X45) mm * 10 % avec
barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la
longueur
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

79 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs |
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité|
alimentaire les plus strictes exigées dans [les
cuisines professionnelles et leurs annexes '-
Certifié par des organismes reconnus pour \so_
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM * 10
%

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
80 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
81 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les,
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et '
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contehir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
82 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
| cuisines professionnelies et leurs annexes
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Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CANNELEUR ZESTEUR PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
83 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité| -
adlimentaire les plus strictes exigées dans Ies’
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour/ sa
conformité aux normes de sécurité ollmen’rolre et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations technigues du produit|
proposé par le prestataire
Carafe a décanter évasée en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
84 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe a eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
85 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire-at
de qualité P
La fiche technique du produit fourni doit £oritenir
toutes les informations techniques dL{ “produit
proposé par le prestataire -1
kY
Carafe a jus sans couvercle 0.5L+ 10 %
Marque:
Référence: =
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
84 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Carafe a jus avec couvercle 1L £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
87 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir -t
toutes les informations techniques du produit| -
proposé par le prestataire /.
Carré pour pdatisserie 10x 10x4cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité '
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
a8 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CASSE HOMARD
89 Marque:
Référence:
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|

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

90

| CASSE NOIX

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

21

Casseroles cuivre et inox série 1,21;2,51£ 10 %
Marque:
Référence:

|: Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire |l'administration

Item

NP Désignation et caractéristiques techniques

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une
hauteur de 45 mm minimum

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destine & étre utilisé dans les
92 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum

Marque:

Référence:

93 . vy
Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

L
O
(9%
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |ladministration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle a tarte en inox Diam : 20 /Ht: 2 cm. + 10 %
bord roulé
Marque:

Référence: -
Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les norrméas
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

?4 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.* 10 %
bord roulé
Marque:

Référence:

95

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
sfandardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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‘Proposition du | Appréciation de

‘ N° |soumissionnaire I'administration |

’» Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa ‘
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité ‘
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
| Cercle & vacherin en inox @ de 80 mm et une 1
hauteur de 45 mm minimum
Marque: :
‘ Référence: /
Produit de bonne qualité f
Matériel professionnel construit selon les norrmes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
‘e’r de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). i

96 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

L proposé par le prestataire
Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une
hauteur de 60 mm minimum
Marque:
Référence:

97

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées - (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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' Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle mousse eninox 16x4.5¢cm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec!les
aliments).
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les

98 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Cercle Rond entremets 20cm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

99 Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

"ﬁ:n Désignation et caractéristiques techniques :ngn‘z:gf:naiiu p::ﬁ:ias:'r::io:e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox
couvercle rabattable a2 brileurs Dim 0,4/0,35 mm
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normesT—
standardisées (normes d'hygiéne, de netfovage

et de matériels aptes pour le contact/dyvec des
aliments). [

100 Mg’(ériel professionnel destiné & é’rre utilisé ldans les |
cuisines et restaurant professionnelles “&t leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité 3
alimentaire les plus strictes exigées dans fes{—
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Chdfing-dich angulaire & 3 bains marie inox
couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm
$10%

Marque:
Référence:
101 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité o
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chdafing-dich rond couvercle rabattable & 1
brileur Dim Bac 040 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité v
Matériel professionnel construit selon les normes F
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec Ies]
aliments). {
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les'
102 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml -1écm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
103 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chariot a légumes inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norfies .
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage |
et de matériels aptes pour le contact avec les /
aliments). NCAN
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
104 |annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE »
DIM 10X5X5 %10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
105 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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|
Proposition du|Appréciation de|
soumissionnaire Jl’administration

B ' Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
} alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

|

| |
|CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON
FUMEUR »

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normeg

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les/

aliments). {3

106
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif\
pProposé par le prestataire

L

Marque: l

Matériel professionnel destiné & &tre Utilisé dans les |\
cuisines et restaurant professionnelles et leurs\{-

|

,» CHINOIS CON INOX TOILE SERIE :20CM, 24CM £ 10
%

Marque:

‘ Référence:

|

’

Produit de bonne quaiité
107  |Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
’ aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

L }onnexes

400



